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Carta Editorial

Estimados lectores:
En este nimero les traemos:

©® Destacadas mujeres exploran el mundo del Whisky. (6)

@ Pehiia realiza platillos insapnrados en el single malt mas
reconocido del mundo

@ El regalo perfecto para los amantes del vino lleva el nombre de
Wineman Box (10

@ Riviera Diamante Acapulco y su degustacion prehispanica. (12)

En revista SABORES Metropolitanos, deseamos que usted amigo lector,
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Nacional.

ocumental sobre la Ruta: Arte, Queso y Vino de
Querétaro s wism:

El Documental “Ruta Arte, Queso y Vino", realizado
por estudiantes y representantes de la Universidad
Auténoma de Querétaro éUAQ) con el apoyo de la
Secretaria de Turismo del Estado de Querétaro,

participara en uno de los eventos filmicos relacionados
con la indusiria vinica mas importantes a nivel mundial:
el International Wine Film Festival, que se llevard a
Bap% en la primavera de 2021, en California, Estados

nidos.

El documental fue grabado y producido durante 2019
en diversos vinedos y queserias queretanas con el
objelivo de mostrar en pantalla la riqueza y diversidad
cultural y gastrondmica contenida en esta ruta, que
como proyecto turistico estatal alberga a poco méas
de 30 vinedos, 11 queserfas artesanales, 4 Pueblos
Mégicos y servicios turisticos y atractivos de 11 de
los 18 municipios de la entidad.

Lugares como Rancho |la Hondonada, Rancho San
Josemarfa, Vinicola La Terquedad, Finca Sala Vivé
de Freixenet, Vifedos La Redonda, Vifiedo San
Juanito, y Vinicola Donato forman parte del documental
e laRuta Arte, Queso y Vino, donde ademés se destaca
el desarrollo enoturistico de zonas como Bernal,
Tequisquiapan, Huimilpan, Ezequiel Montes y Cadereyta.

El International Wine Film Festival podria realizarse
—dependiendo de la situacién sanitaria- durante la
primavera de este afio, con sede y fecha por confirmar.

El festival esta dedicado al tema enol6gico y la reali-
zacion de catas y maridajes durante las proyecciones
son una parte fundamental del evento. Como en
cualquier otro festival se premian las mejores
peliculas, cortometrajes y videos web con lemas
relacionados con el vino realizados en todos los
rincones del mundo.

En materia turistica, Ia Ruta Arlte, Queso ( Vino, 0
Regidn de Vinos de Querétaro, representa el segundo
producto turfstico de mayor relevancia para la entidad,
con la llegada de practicamente un millén de turistas
hospedados en hotel en |a region, y la generacion
de cuatro mil millones de pesos como derrama
econdmica cada afo (en un momento pre-pandemia).

El documental fue dirigido por Rodrigo Mendoza;

la fotograffa fue realizada por Rafael Denis y Luis

Corona; el sonido estuvo a cargo de Lisset Bohe;

{5 cue[nta con la narracion de Luis Alberto Fernandez
arcfa.

@rewisluutm.cuuvnclicias-satoresmelropuliunos

En la produccién participaron la Secretarfa de Turismo
del estado de Querétaro y diversas instancias de la
Universidad Auténoma de Querétaro.

Para ver el documental “Ruta Arte, Queso y Vino”
visita: https://vimeo.com/459964930
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Reportaje dg Portada.

estacadas mujeres exploran el mundo del

.
w h l S ky. Por: Damsela Vankarp

Es momento de seguir impulsando la labor de las
mlgeres en el mundo, por esta razén Glenfiddich,
el Single Malt mas premiado del mundo, organizo
una memorable noche que reunid a destacadas
profesionales de distintas areas, con el fin de generar
wrz‘x p|l(ét|ca en la tercera edicién de Women Exploring

isky.
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La reunién de mujeres se dio de forma virtual, todas
ellas interesadas en conocer detalles y anécdolas
sobre Glenfiddich, con la gufa de la embajadora de
marca y Whisky Specialist Yesica Flores, quien ofrecié
al grupo una cata mientras les contaba sobre este
Single Malt elaborado de forma artesanal y excepcional
desde hace més de 130 afios.

La publirrelacionista Alejandra Petatan fue la moderadora
y encargada de presentar a cada una de las invitadas,
entre las que estuvieron fueron Catalina Corcuera,
Gabriela Morales-Casas, Alejandra Castillo, Euri
Lorenzo, Mireida Veldzquez Torres, Paula Astorga,
Maria Forcada, Gabriela Urquiza, Yocelyn Ldopez,
Gabriela Fonseca, Hilda Téllez, Marimar Turati,
Mariana Braun, Adriana Pino y Sofia Cortina.

Previo al encuentro, Glenfiddich envi6 a las parti-
cipantes un kit con una botella de Glenfiddich 12
anos Our Original Twelve , una vela elaborada con
el olor inigualable de esta bebida, una copa Spirit
y dos cocteles Handshake; ademés de los ingredientes
necesarios para preparar un platillo ideado por la
chef Sofia Cortina.

Durante |a reunién, Yesica Flores fue indicando la
manera correcta para acercarse al espiritu Maverick
de Glenfiddich 12 afios, cuyo proceso artesanal de
elaboracion es resultado de la pasi6n, experiencia

vision de una empresa familiar que desde sus
Inicios se enfocé en producir el mejor whisky del
valle... y del mundo.

@revistauno.corn/noticias-sabores-metropolimnos

La Whisky Specialist mostré a las invitadas cémo
descubrir el aroma a pera y a madera suaves, y su
delicioso sabor. Posteriormente, la chef Sofia Cortina
les platic6 del platillo preparado exclusivamente
para la especial noche.

“Inspirada en el inigualable aroma y los sabores
caracteristicos de Glenfiddich 12 afios, les preparé
un platillo para maridar con los cdcteles que fueron
enviados hasta sus hogares”, explico Sofia.

Asimismo, la sorpresa de la noche fue probar los
cocteles elaborados en Handshake: Sweet Cherry
y Pear & Spices, los cuales causaron asombro. “Qué
delicioso”, “Me encantan”y “Quiero aprender a
elaborarlos”, fueron algunas de las impresiones.

Women Exploring Whisky logré que cada una de
estas reconocidas y empoderadas mujeres hablaran
de diversos temas y sobre los estereotipos que
acompafian al whisky, considerada por algunos como
una bebida exclusiva para hombres.

La unidn, experiencia y poder de todas las invitadas

lograron crear una atmosfera perfecta para compartir

anécdotas y visiones del mundo, de un mundo en
donde las muijeres brillan mds que nunca con luz
propia.

Publicidad: 55-1366-9455
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demblanzas.

ehta realiza platillos inspirados en el single
malt mas reconocido del mundo. .t cose

El chef Raul Valencia abrid las puertas de PEHUA,
restaurante de cocina mexicana contemporanea
donde recetas tradicionales dan ?iros de creatividad
para contar historias a fravés de platillos que fusionan
técnicas, innovacion e ingredientes.

Radl Valencia y los invitados disfrutaron de una
cata de Glenfiddich 12 dy 15 afios, posteriormente
disfrutaron de un mari al'e propuesto por el chef,
el cual const6 de dos platillos: Tiradito de Kampachi
afiejado por 4 dias, extracto de pera de leche picada
en brunoise limén, chile giiero leche de elote baby,
hueva de mujol, brotes de cilantro y decorado con
elote baby asado, y Hojaldre con frijol flor de mayo
con datiles, duraznillos y escamoles salteados con
mantequilla avellanada, cebolla, y epazote.

México destaca por la gastronomia y sus creadores,
enalteciendo desde los ingredientes con los que se
elaboran platillos milenarios y técnicas heredadas
de ?eneraci()n en generacion, hasta la audacia de
chels y cocineros que proponen vanguardia culinaria
de calidad mundial.

Glenfiddich, el Single Malt, celebra la creatividad
y arte de aquellos que con pasion logran platillos
exquisitos. Por esta razon, a través de Glenfiddich
a la Carta, se busca descubrir la gastronomia mexicana
a través de sus creadores y en los lugares mas
emblematicos que marcan tendencia en la Ciudad
de México.

@revismunu‘corn/nutims-sabores-melropuli!anos

Publicidad: 55-1366-9455
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Recomendaciongs.

| regalo perfecto para los amantes del vino lleva
el nombre de Wineman BOX . ke ruo

Se acerca el mes de la amistad y aunque nos enconiremos
en un escenario muy peculiar debido a la pandemia,
hemos aprendido que nunca es tarde para demostrar
nuestro afecto a los seres queridos, an en la distancia.
El sommelier Ariel Morales, CEQ de la empresa
consultora The Wineman Company, ha reunido en
una caja extraordinaria, una seleccién de vinos que
guiardn hacia una experiencia inigualable.

Ariel Morales, también fundador de Soy Vino Mexicano,
proyecto que redne a toda la cadena productiva de
vinos mexicanos, ided la Wineman Box con las
principales etiquetas mexicanas y de otros paises,
para sorprender a quien la reciba de forma creativa
y original.

“Wineman Box es un detalle personalizado, es como
la caja feliz del vino. Me enfogue en ofrecer una
experiencia completa e innovadora para acercar a
los entusiastas del vino a etiquetas mexicanas de
calidad excepcional”, expresa Ariel Morales.

El vino transmite emociones, recuerdos y sensaciones,
teniendo su punto de encuentro en la Wineman Box,
que de forma elegante e inteligente invitard a quien
la reciba, a descubrir algunas de las 14 regiones
vinicolas de México y de otros paises productores.

“Los clientes tienen la posibilidad de armar una Wineman
Box con una botella de vino mexicano pensada en
esa persona especial, 0 bien, pueden elegir el paquete
Wineman Box Live Session que ademds de incluir
una o varias botellas de vino con elegantes etiquetas
personalizadas.

El paquete Wineman Box Live Session regala de

forma virtual una experiencia en vivo con una duracion

de 60 minutos, en donde los participantes aprenden

a catar vinos; una master class con vinos mexicanos

E un brindis colectivo para recibir un nuevo afio con
uenos deseos y con el mejor sabor.

@fevismunu.com/nulicias~sahores-me(rowlilams

Publicidad: 55-1366-9455
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Pestinos Gastrondmico.

l iviera Diamante Acapulco y su degustacion
renispanica. s s

El micro destino de Riviera Diamante Acapulco,
mantiene todos los protocolos sanitarios para el
recibir a los turistas en este 2021 y gracias al sello
recibido en Guerrero de Safe Travels, es que la
seguridad y la correcta implementacion de los mismos
estd garantizada. Por ese motivo, uno de los lugares
mas recomendables a visitar y sobre todo dequstar
grandes platillos, es la Cocina de Lefia y Sal que
s6lo Peninsula ofrece con el Distintivo H al cumplir
con los estandares de higiene que marca la Norma
Mexicana NMX-F605.

Con la magnifica vista que Acapulco mantiene dia
con dia, es como el restaurante Peninsula ubicado
en Puerto Marqués deleita a los comensales con
una preparacion prehispanica elaborada con insumos
locales, asi como de hierbas aromaticas y sales, sin
dejar de lado su principal técnica de coccion con
el fuego y humo, que sélo un Chef como Carlos
Colin procesa con experiencia.

Siendo una de las formas més antiguas que se conocen
para el cocimiento de alimentos en el inicio de lo
que después serfa México y con a ayuda de hierbas
y aceites que aromatizan alin mas |as preparacion
del Chef, es como despiertan los sentidos y enamoran
a cada uno de los comensales que son inundados
con las esencias de las astillas de cerezo y durazno
ahumados que se preparan en el momento, 0 qué
decir de los olores que desprenden la canela, almendra
0 anfs estrella que son sin duda aromas naturales
que crean ¢ integran una experiencia culinaria sinigual
en su consumo.

“Tostadas ahumadas en huizache" junto a la “salsa
asada en horno de lena” estardn apenas se llegue
a la mesa para asi iniciar con el festin de los sentidos
y posteriormente con un mend a la carta para los
diferentes gustos. Aqui algunos de ellos:

* Portobello Relleno

* Tostada de Mariscos

® Ensalada de Atdn

® Carpaccio de Palmito Marinado
® Crema de Almejas

® Tacos de Camar6n al Pastor

* Pizza Zapoteca

® Picafia

En la incursion de bebidas, nada mejor que saber
c6mo acompaiiar cada delicia con los sabores que
van de acuerdo a cada platillo. Por ese motivo, te

@fevistaunn.com/nn!icias-sabores-metropolilanos

mostramos los cdcteles que mejor van con el mend:
e Piedra Verde
* Mojito
* Mez-Mar y Cuya
 Green Paradise

PIZZA ZADPOTECH

La Cocina de Lefia y Sal reaviva una preparacion
ancestral del pueblo mexicano y Riviera Diamante
Acapulco lo presume con mucho orgullo ante el
hermoso escenario que sélo Cabo Marqués ofrece
a sus visitantes, por lo que nada mejor que visitar
el Pacifico Mexicano, relajarse y probar lo que
Peninsula presenta.

Riviera Diamante Acapulco, es id6neo para degustar
una sazén nueva en cada rincon del destino, ya sea
desde las clésicas preparaciones regionales, hasta
aquellos preparativos que dieron rafz a la cocina
nacional.

Gracias al sello de Safe Travels, asi como los protocolos
de Imperial Clean llevados a cabo en Peninsula, es
como la seguridad y las correctas practicas de higiene
se implementan para el cuidado y bienestar de los
comensales; uso de cubrebocas, gel antibacterial
y sana distancia son s6lo algunos de ellos que se
garantizan tanto en el personal, como en los visitantes,
de igual manera Riviera Diamante Acapulco pide
te cuides siempre que se viaje.

Publicidad: 55-1366-9455
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