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(Carta Editorial ©

Estimados lectores:
En este nimero les traemos:

@ El alimento preferido por los mexicanos. (4)

@ Congreso Mundial de Uva y Vino - Baja Cajifa

(54 Regres? Barra México al est'a"dodwfuanal

O sec;br vitivinicola se consolida. (12)
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El alimento preferido por los mexicanos

Par; Patricia Carbonel
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Pe Portada.

ongreso Mundial de Uva y Vino.
Baja California 2022

La uva y el Vino Mexicano recibieron aplausos en
Parfs. Representantes de 48 paises de la Asamblea
General de la Organizacion Internacional de la Vifia
y el Vino (0IV) elogiaron la calidad de 9 etiquetas
de Vino Mexicano que fueron seleccionadas por el
Consejo Mexicano Vitivinicola (CMV) para dar a
conocer ante la comunidad internacional el programa
cientifico del 43° Congreso Mundial de la Vifa y
del Vino que se realizaré en Baja California del 31
de octubre al 4 de noviembre.

Durante el evento se presentd el programa de actividades
que se busca incentivar el intercambio de ideas
técnicas y cientificas, la-generacion de negocios
y de propuestas que impulsen el desarrollo de la
industria bajo tres lineas de accion: cambio climatico,
sostenibilidad y mercado post Covid-19.

La sesidn tuvo como sede la Residencia Oficial en
la Embajada de México en Francia y fue encabezado
por la Dra. Blanca Jiménez Cisneros, Embajadora
de México en Francia; Maestro Miguel Aguifiiga
Rodriguez, Secretario de Turismo del Estado de Baja
California; el Lic. Armando Ayala Robles, Presidente
Municipal de Ensenada; Pau Roca, Director General
de la OIV; y Hans Backhoff, Presidente del CMV.

Este foro marcd el inicio de las actividades de 2
Misién Empresarial México-Francia-Espaiia, con
las que México busca promocionar.el 43° Congreso
Cientffico, que es el més importante.de.la uva.y vino
a nivel mundial, y en donde participan representantes
de 14 bodegas de todas 1as regiones vitivinicolas
de México, directores de las Camaras y Asociaciones,
asi como aliados estratégicos para la agricultura
de los 48 paises integrantes de’la OIV.

“Nuestro Vino Mexicano se encuentra en St mejor
momento. Resultado de ello; la OV otorgd aMeéxico
la sede de este importante.congreso.que permitird
mostrar directamente al mundo'la calidad de nuestras
uvas y las buenas practicas que realizamos en nuestros
campos y bodegas. Estamos seguros de que, através
de este evento, los ojos delmundoiseguiran volteando
a ver con admiracion a nuestros vinos y nuestro
is”, declaré Hans Backhoff presidente del Consejo
exicano Vitivinicola.

Uno de los momentos mas si?nificalivos de la noche
fue cuando el CMV present6 las 9 etiquetas de Vino
Mexicano que fueron seleccionadas para la ocasion
y las cuales sirvieron para deleitar y sorprender-a

@rews!auno.com/'nol|cias-sabores-mclropolilanos

O

los asistentes con vinos de gran calidad de las distintas
regiones vitivinicolas de México. Los vinos fueron
maridados con un mend preparado especialmente
por las manos de cuatro grandes chefs oriundos
de Baja California que cuentan con importantes
restaurantes: Adria Montafio (Georgina), Javier
Plascencia (Finca Altozano), Sheyla Alvarado (Traslomita)
y Alfredo Villanueva (Villa Torél).

Por; Milliet Gonzdlez

Publicidad: 55-1366-9455



Safe

travels

7
WORLD ~ -
TRAVEL & LA Mision
TOURISM

COUNCH




Por: Margarita Aguiler,

;Alrededor del mundo, la bebida que identifica a la
cullira'mexicana es e! tequila, bebida oblenida por
|a destilacién de extractos derivados del agave con
denominacion de origen 100% tapatia.

Dwayne Johnson, mejor.conocido como La Roca,
estuvo en fierras lapalias'para trabajar en su etiqueta
de tequila Teremand; que vio la qu en 2020. En su
cuenta de Instagram, el actor y luchador ha compartido |
imagenes de'su Visita.a nuestro pais con motivode |~ -°
y fja ?pertura de su segunda deshloria en Jesus Marfz,

Jaliscor

'Br alabras de Johnson, su Iaﬁnanaes un producto
- que busca tenerun mp%db?iosltwo £n generaciones

5. Cuenta con tequila blanco. g reposado, los
dos lipos mas populares de fa bebida mexicana.
Desde su lanzamiento, ha conseguido gran éxito
popularidad, e incluso fugiconsiderado el Tequila:
del ano en Estados. Unido %or la orgamzac:ﬁn USA
Spirits Hahngs

En otra ublicacion al lado de la GEQ de Teremana
Jenna Fagnan, el actor mostro parte de la

'y los tangues de fermentac;én;)d nde ocUrre un
~ importante ﬁfoceso del destilado de los extractos
de agave

hnson: compartad demds imagenes de

10s b gaveros de esle poblado, que

'S0n considerados Palnmomo de la Humanidad por
{a Unesco 'y la materia prima para la produccién de
equila.

Asi'como Ia Roca, muchos famosos han sucumbido
a |os encantos de la cultura tequilera, tanto por la
" _bebida y su sabor, como por fodo lo que envuelve ™
su produccion. Ademas del luchador, otras celebridades |
gue han incursionado en la industria con sus marcas
son Michael Jordan, Kendall Jenner, Eva Longoria,
LeBron'James, Justin Timberlake, George Clooney,
entre muchos otros.
I'2 Oficina de Visitantes y Convenciones de Guadalajara
| te ifivita a coneter mas de esta bebida tradicional
ya visitar latierra del agave, a través de las rutas
/ “hacia el Plieblo Magico de Tequila.
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Recomendaciongs.

egresa Barra México al estado de Guanajuato.

Pot: Carolina Nicolds

Por segundo afio conseculivo, el evento Barra México
gBM) regresa al estado de Guanajualo para celebrar en

an Miguel de Allende su séptima edicion brindando a
los guanajuatenses y turistas experiencias de cocleleria,
gastronomia, destilados y vinos.

Con el impulso de |a Secretarfa de Turismo del Estado
de Guanajuato y de la Ciudad Patrimonio de la Humanidad,
San Miguel de Allende, dicho evento lider en el segmento
de bebidas en México éen América Latina promocionara
los productos locales de la region y acercard a los compradores
y tomadores de decisiones del ramo para conocer los
productos, destilados y vinos de la region de Guanajuato.

Del 16 al 19 de junio el evento arrancard con el *Cocktail
Week", aclividad que lendré la participacion de mas de
30 hoteles, restaurantes, vifiedos, bares, galerfas y spas;
xllos dias 18 B 19 se realizaré “Villa Barra México” en

acienda los Picachos -ubicado en carrera San Miguel
de Allende-Querétaro km3, en San José de la Posta- con
més de 30 seminarios y la participacion de més de 100
marcas.

Asl lo anunciaron hoy en rueda de prensa, realizada en
Ciudad de México, Jorge Cabrejos Samamé, encargado
de la Subsecretaria de Promocion Turistica de la Secretarfa
de Turismo de) Estado de Guanajuato, en representacion
de Juan José Alvarez Brunel, Secretario de Turismo; Tania
Castillo, Directora de Turismo de San Miguel de Allende
y Paula Garcia, Directora de Barra México.

“Nos da mucho gusto que el estado de Guanajuato y su
destino San Miguel de Allende sea sede de BM y proyectar
todo lo que la entidad tiene, porque no solo somos culturay
aventura, también tenemos un desarrollo gastronémico,
vitivinicola y de destilado”, apunt6 Jorge Cabrejos.

Seminaristas nacionales e internacionales de gran talla:

» Erin Rose, Colombia, directora de bares del grupo
“Somos Takami *.

» Claudia Cabrera, México, nominada como mejor bartender
del mundo en el afio 2020 por Tales of the Cocktail y famosa
por su barra de cocteler(a en Kaito.

= Remy Savage, Francia, uno de los bartenders europeos
mds creativos y respetados del momento.

» Sandra Ferndndez, México, Certified Sommelier, Certified
Wine Educator y Certified Specialist in Spirits.

= Luca Cinali, Reino Unido, experto en cocteleria y considerado
como uno de los mejores bartenders y mixdlogos del mundo.
» Erik Van Beek, México, ganador de Bacardi Legacy
Cocktail Competition 2018 y bar manager del famoso
Hand Shake.

= Liz Furlong, Costa Rica, canadiense de nacimiento
quién durante el confinamiento, hallé la oportunidad de
reinventarse cuando llego a Costa Rica, dispuesta a
revolucionar la cocteleria local.

@ revistauno.com/nolicias-sabores-metropolitanos

*Marcas como Chandon, Topo Chico, Swiss Gourmet y
Campari se suman también en este gran evento.

Guanajuato
Vive Grandes Historias

Secrets » Turisme

Publicidad: 55-1366-9455
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Pestino Gastrondmico.

L SECTOR VITIVINICOLA SE CONSOLIDA.

Por: Caroling Nicolds

El sector vitivinicola esta llamado a consolidarse como
uno de los motores de la movilidad econdmica en Querétaro,
afirmd el presidente del Clister Vitivinicola del estado,
Mariano Velten Funcia, en el marco del Tianguis Turfstico
Acapulco 2022.

Durante la presentacion titulada “Querétaro, la region
vitivinicola m4s visitada de México™ ante compradores
interesados en el sector vitivinicola y pablico amante del
enolurismo, resalté que el vino queretano es ya un distintivo
de calidad y competitividad, por lo que el estado elevé
recientemente su apuesta y evolucion6 a un modelo
industrial con la instauracion del primer cldster de esta
actividad en México.

Explicé que, entre otros beneficios, el clister traerd para
el sector mejor comunicacién y mas produccién, mas y
mejores servicios al cliente, sequridad y confianza a los
visitantes, avances en la proveeduria, y mejor conectividad,
sefialética y telecomunicaciones.

Asequrd que el sector en el estado se ha converlido en

un referente mundial y ha conformado la regidn vitivinicola

mas visitada del pafs, recibiendo a mas de un millén de

personas al afio, quienes disfrutan de los 35 proyectos

\(;ir;ico{a(s1 abiertos al pablico y 11 queserias artesanales
el estado.

No es gratuito que Querétaro haya sido distinguido como
el nuevo Napa Valley mexicano, por parte de la guia
internacional especializada “Travel Lemming”, expreso.

Puntualizé que el fortalecimiento de la industria del vino,
a través de sus més de 600 hectareas de vifiedos plantadas
y 300 etiquetas de diferentes estilos de vinos, ha detonado
el turismo en la regidn, constituyendo una fuente de ingreso
para miles de familias queretanas; por lo que el estado
trabaja de manera conjunta con los representantes de
los municipios y empresarios para sumar esfuerzos y
respaldar el crecimiento de proyectos del sector como
la Ruta Arte, Queso y Vino y la Feria Nacional del Queso
y el Vino.

Velten recordd que Querétaro es el primer productor y
exportador de vino espumoso de México y que tiene siete
m_u?ic:pios productores de vino y mas de 30 proyectos
vinicolas.

QUERETARO

Y ENTONCES, ENCONTRE MEXICO

@revistsunolcorn/no!icias~sabores~metromli!anos
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