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Nacional.

Los eventos de Vino en Baja California para este

2023.

Si‘eres fandtico del mundo del vino o estas interesado
en conocerlo, debes saber que Baja California es el estado
lider.en creacion de vinos multipremiados y el destino
fayorito.de México para disfrutar la Ruta del Vino, una
garantia total para enamorarte de1a vid y todo lo que estd
a su alrededor,'pero una de las maneras mas divertidas
de.conocerlo es a partir de sus més grandes celebraciongs,
por lo-que te compartimos la pre-agenda de Comité Provino™
de los mejores evenlos que vivird este 2023:

Festival de las Conchas y Vino Nuevo.

Una de las festividades mas queridas e importantes de
Baja California, ya que es la primera vitrina para en6logos,
vitivinicultores, chefs, acuicultores y comercializadores
de mariscos frescos y la oportunidad de probar las novedades
en vinos blancos, rosados, espumosos y tintos jovenes
de mas de 80 proyectos — vinos que atn no estdn a la
venta para el pablico general. La edicion XXIII del Festival
de las Conchas y Vino Nuevo se vivird del 22 al 23 de
abril, y concentra un dfa de festival y uno de Mesas Marinas,
una experiencia culinaria exclusiva que tiene lugar frente
a la costa del Océano Pacifico. ;

Fiestas de los Vifiedos en Flor.

Una fiesta familiar con causa que rinde homenaje a los
productores de la tierra y la vitivinicultura, en la cual se
promueve la sustentabilidad, las tradiciones y la conciencia
ecoldgica. Del 9 al 10 de junio el evento tiene talleres
y visitas de camro a diferentes vinicolas; conferencias
y un dfa de festival con: degustacion de més de 150 etiquetas
de 80 vinicolas, mercadito campestre — de productos
regionales como pan artesanal, aceites, quesos y artesanias
de etnias originarias de Baja California.

Fiestas de la Vendimia.

Las Fiestas de la Vendimia de Baja California condensan

la celebracion del vino més grande de Latinoamérica'y

la conmemoragion més antigua en torno al vino en fa gue :

se rinde homenale a la época de la cosecha de Ia Vi
través de una serie de festejos que suceden en distintas
bodegas. Para su edicion XXXIll — que tendr4 lugar del 29
de julioal 20 agosto — ofrecerd degustaciones, catas especiales,

. visitas enold y.cenas maridaje con reconocidos chefs.

 Entre sus celebraciones mas esperadas se encuentra el
Sal6n del vino que se vivird el 29 de 1u||o Ia Mueslra
del vino el 4 de agosto. =

Festival de! Vino/Sin £l
* Una experiencia para difundir

gastronomia de la.region bajo ? emisa “para el vino
no hay fronteras; el vino no divide sino une alas personas,
sin distincién®, por o que su'sede oficial es la ciudad
fronleriza Tuuana Esta celebracion redne a un aproximado
de 50 vinicolas que ofrecen venta de por lo mengs 100
etiquetas de vino. Su' segunda edl(:l lendra lugar el
proximo 14 de octubre.

@rcvismnu corm/noticias:saboressmetropolitanos

Por: Milliet Gonzalez.

:cﬁ]tuta delvino y la ;

Velada Cultural de Dia de Muertos.

El'corazdn de la ciudad de Ensenada serd sede de este
evento, un homenaje al Dia de Muertos, una de las
festividades mas importantes del pais que se vivird en
una noche magica para mostrar la riqueza cultural mexicana
con oferta de folclor, mariachi, ofrendas, calrinas, mésica
tradicional, muesira gastronémrca degustacion de vinos
de lareqién de mas de 50 vinfcolas. Todo esto se congregara
al anochecer del 2 de noviembre.

Vivir la Ruta del Vino de Baja California es una experiencia
(inica que puedes conocer con alguno de estos eventos,
demés de complementar tu visita con recorridos a increfbles
vifiedos, proyectos gastronémicos y contemplacion de
paisajes y arquitectura fascinante.
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\‘\ E DECLARA EL “DIA DEL VINO MEXICANO”

Por: Antonio Flores,

Para el Comité Provino Baja California nos es muy

grato comunicar que gracias al esfuerzo del'sector -

vitivinicola nacional, representado por el Consej
Mexicano Vitivinicola CMV) se logro apo
iniciativa de declarar el *Dia del Vin XiCano’
siendo el 7 de octubre. = =

Las gestiones con la Secrelana d
Desarrollo Rural sginiciaron durant
10 de enero Gobierno Fedel
Oficial la declaratoria, misma gue permi
cada afio esta agroindus

la imporlancia en el émpjl'
nuestro-pais.

; Actualmenle

vez que Mexnco cuenta corien
la producclén de uva de gran al'djspi

de fas condiciones edafologicas y « chmétlcas neas:
para el cullivo en las diferentes reglon_

Como organismo promotor vitivinicola, en el Comrté

Provino Baja California nos flena de orgullo‘este £

reconocimiento al desarrollo de nuestrosectorasi. .
como de su impacto econdmico y social en /a
&neracmn de divisas y empleos. EI*Dia del Vino

exicano” representa un elemento clave para su-
fortalecimiento, ademas de una oportunidad para
posicionar esta bebida en diferentes mercados y.

continuar fomentando la cul!ura del vino a nivel

nacional. iBrindemos con vino mexicano!
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0 Best Restaurants, evento en
ntes los maximos exponentes
dial; quienes tendran la oportunidad

de deleitarse con 10S atractivos de la entidad, pero
%obre todo, la'opoftunidad de formar parte de los
abores de Yucatd

Enla actualidad existen cmquemm

y enaltecer los sabores tradicionales yucatecos, que
gracias a sus habilida m dominio de las nuevas
técnicas modernas h grado abnrle pasog la

%@nglnarlo de la Ciudad de
| 0 de la gastronomia yucateca,
llar proyectos en la entldad junto

_ ' idad de esta dupla, ha expuesto
“J].)x_}i a la gastronomia del surgste
Ecnicas ancestrales y contemporaneas.

de su prop

ado en las practicas Mayas
ha consegu

narse como un referente
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Por: Laura Lanuza

N Vive una dulce experiencia en Guanajuato,

Querétaro y Jalisco

La gastronomia mexicana es Sin duda una de las mas
vastas, elogiadas y reconocidas de todo el mundo, y es
que en el pais contamos con una gran variedad de sabores,
los cuales deleitan paladares de nacionales y extranjeros
Si deseas conocer las delicias de México, no puedes
dejar fuera los dulces, pues en los estados de: Jalisco,
Guanajuato y Querétaro, que conforman el Pacto Centro
Occidente por el turismo, encontrards toda una tradicién
dulcera que te encantara.

Saborea ia Cajeta de Sayula en Jalisco

Si visitas las tierras jaliscienses no dejes de probar la
Cajeta de Sayula, te recomendamos que primero a pruebes
sola, para que aprecies su delicioso sabor tradicional,
pero desde luego en compaiifa de un buen pan y un café
serd una excelente opcion.

Borrachitos envinados para alegrar tus sentidos.
Ya que estamos por el bello estado de Jalisco, tenemos
otra sugerencia para ti que no puedes perderte, se trata
de los “Borrachitos Envinados®. Estos son preparados
con harina y espolvoreados de azlcar, los encontrards
de diferentes rellenos como: pina, fresa, rompope o limén
jlu elige tu sabor favorito!

Cdémete unas momias en Guanajuato.

Pero ;te imaginas comerte una? Suena raro, pero no te
asustes, te explicamos de qué se trata: en el estado hay
un dulce denominado “Charamuscas”, elaborado a base
de piloncillo y mantequilla, su peculiaridad es que tienen
forma de momias o quijotes, dequstarlas sera toda una
experiencia gastrondmica para ti.

Pon a prueba tu fidelidad con los “Tumbagones”

Si lienes pareja, esto te interesa: en San Miguel de Allende,
encontraras unos dulces tradicionales llamados “Tumbagones”,
los cuales son una especie de anillos hechos con pasta
de trigo, naranja, anfs, canela y espolvoreadas con un
poco de azdcar glas.

Degusta las imperdibles “Glorias Querefanas”

Uno de los dulces mds embleméticos del bello estado
de Querétaro son sus famosas Glorias, estés se elaboran
a partir de leche de cabra mezclada con azicar, toque
de vainilla, miel de malz; puedes elegir entre las que
contienen nueces, almendras o ajonjoli.

Si prefieres algo fresco, un Helado de Mantecado.
Siguiendo en Querétaro, existe algo muy icénico del
estado, a diferencia de las otras alternativas, esta vez
te recomendaremos algo para refrescarte, se trata del
“Helado o nieve de Mantecado®, el cual se elabora con
nata, huevo, un toque de canela y limon.

JALISCO

S MEXICO

QUERETARD

Guanajuato

m revistauno.com/nolicias-sabores-malropolitanos

Los estados del Pacto Centro Occidente por el Turismo
Querétaro, Guanajualo y Jaliscae tienen una gran variedad
de sabores para sorprenderte a ti y los tuyos, asi que si
visitas alguno de eslos destinos no olvides probar sus
productos tradicionales, los cuales te hardn disfrutar de
tu viaje desde el lado més dulce de cada estado.

25 " ’ ,\" p
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Q GASTRONOMIA

Ingredientes endémicos:
Chilcuague, Garambullo,
Muicle y Xoconostle entre
otros.

Mas de 250

cocineras tradicionales.

Platillos tipicos de Guanajuato:

Enchiladas Mineras, Caldo Capén,

Caldo de Oso, Guacamayas y
Caldo de Zorra.

Guanajuato conserva una
expresion ancestral gastronémica,
la tortilla ceremonial.

Mas de 400 recetas
documentadas de
cocina tradicional.

La historia gastronomica de
Guanajuato seremontaala
antigua civilizacion Chichimeca.




Pestino Gastrondmico.

ETE DE PUENTE Y DISFRUTA LAS “DELICIAS

DE LATIERRA" . vt

No hay mejor manera de disfrutar el primer puente del afio
que viajando, y si alin no sabes a donde escaparte, esta
es una deliciosa opcidn en el Centro-Occidente de México.
Se trata de la ruta “Delicias de la tierra®, un camino que
une las capitales de Jalisco y Querétaro, para brindarte la
oportunidad de conocer y degustar exquisitos productos
oriundos de cada regién.

Comenzamos este exquisito viaje en Guadalajara, la capital
del estado, dénde no te puedes perder el probar una tradicional
lorta ahogada, se trata de un birote relleno de carne de puerco
y bafiado en salsa de jitomate y chile.

Posteriormente nos trasladamos al municipio de Tototlén,
un sitio lleno de cultura y tradicion pues sus productos
lacteos son reconocidos por ser los mejores de la regién
y podrds probar una inmensa variedad de quesos frescos.

Ya que nos encontramos en los limites con el estado de
Guanajuato, pasemos a Pénjamo, un municipio donde
podras recorrer sus haciendas tequileras llenas de historia
mientras deleitas el paladar con un tequila guanajuatense.
Ahora es momento de recorrer Abasolo, una pequena
ciudad de antecedentes purépechas y tarascos que permitira
saborear la cocina tradicional y hacer un sinfin de actividades
como visitar la Zona Arqueoldgica de Peralta, aguas termales
y mucho més.

A tan solo 30 minutos podras encontrar “La Capital Mundial

de las Fresas"; Irapuato, un municipio donde la variedad

para degustar fresas no termina, ya sea con crema, enchiladas

8 %rlistalizadas, las fresas son una parte imprescindible
el lugar.

Finalmente, y no por ello menos importante, nos trasladamos
a Querétaro, un estado lleno de historia que se refleja en
su gastronomfa. No te vayas de la capital del estado sin
Erobar unas radicionales enchiladas queretanas, un platillo

echo con salsa de chile guajillo, rellenas de pollo y servidas
con papas y zanahorias.

Parte importante de la gastronomia queretana es su gran
diversidad de vifiedos, algunos de ellos se encuentran en
la capital del estado, mientras que otros estdn en los
municipios aledafios como Tequisquiapan. Degusta una
gran variedad de vinos tintos, blancos y espumosos maridados
con los mejores platillos o quesos de a region queretana.

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos
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