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Estimados lectores:

En este numero les traemos:

@ Nueva Terraza TUNKI en Casa de Sierra Nevada. (4)

® Vinomalkest, el iestivalioue celehna al wing mexis

@ EI mejor Chef del Afio. (8)

@ La COCHINITA PIBIL en el Top 10 de los Best Street Foods
in the WORLD 2023. (10)

@ Recorre un delicioso circuito del queso en Guanajuato. (12)
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Rraeionail
N' UEVA TERRAZA TUNKI EN CASA DE SIERRA NEVADA
R CON COLABORACION DE HANDSHAKE SAN MIGUEL DE ALLENDE

Por; Mana Suverza L

Casa de Sierra Nevada, A Belmond Hotel situado

en el corazén de San Miguel de Allende, se complace

en anunciar el proximo lanzamiento de Tunki Rooftop
by Handshake, que se unird a la impresionante
coleccion de bares ilustres de Belmond de todo
el mundo, desde el Bar Gabbiano del Hotel Cipriani
en Venecia hasta el Piano Bar del Copacabana Palace
en Rio de Janeiro. La exclusiva cocteleria ofrecera
creaciones innovadoras, auténtica cocina peruana
y vistas incomparables de una de las ciudades mas
emblematicas del mundo, reconocida por la UNESCO
como Patrimonio de la Humanidad. Inaugurado
el 3 de marzo de 2023, el nuevo rooftop del hotel
se estrena en colaboracion exclusiva con Handshake,
un legendario speakeasy bar mexicano recientemente
reconocido como uno de “Los 50 Mejores Bares
del Mundo® en 2022, aportando una mixologia
elevada y creativa a la escena.

Llamado asi por el ave oficial de Pert, Tunki Rooftop
es una celebracion de la union de dos culturas
vibrantes, inspirdndose en las regiones de la Costa,
la Selva y el Altiplano, cada una con personalidades
y sabores distintos. La fusion de la vibrante gastronomia
mexicana y Beruana Crea una experiencia gastronomica
incomparable, ya que los ingredientes auténticos
de ambas culturas se mezclan a la perfeccion para
crear un maridaje inolvidable de exquisitos sabores.

A su llegada, los huéspedes son recibidos por las
impresionantes vistas de una de las ciudades con .
mayor magia del mundo, que inspiraron la paleta N '
de colores utilizada en todo el disefo del salon de "

la azotea desde la fachada de piedra caliza rosa

de la ia de San Miguel Arcangel hasta la N
atardecer, pasando por el tono oxidado -
s tejas de terracota del tejado. :

Tunki Rooftop by Handshake abre de martes a \
domingo de 13:00 a 21:00, a partir del 3 de marzo
de 2023. Para reservas y mas informacion, péngase
en contacto con tunki.handshake@belmond.com
0 al teléfono +52 415 152 7040.
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Aproveche al maximo sus espacios
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Garantizamos el mejor
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Asesoria personalizada
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“Todas las cocinas integrales
con un 15% de descuento

Tel. 5360-1822

( Plaza Jardines San Mateo )
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Pe¢ Portada.

EGUNDA EDICION DE VINOMA FEST, EL FESTIVAL
QUE CELEBRA AL VINO MEXICANO.  r o

Puerto Vallarta se convertird por segundo afio consecutivo
en el epicentro del vino mexicano, con la llegada del
Vinoma Fest, del 8 al 12 de marzo, reuniendo a las bodegas
mds importantes a nivel nacional que presentardn sus
mas selectas etiquetas para disfrutar de un exquisito
maridaje con gastronomia tradicional del destino.

Después de una exitosa primera edicion de la gran fiesta

del

destacado evento de la mano de Puerto Vallarta.
Esta edicién, reuniré 40 distintas bodegas de
diversas regiones mexicanas, teniendo asf a
més de 200 etiquetas de vino, ademds de 8

con

locales, esperando lograr reunir a més
de 4 mil asistentes en sus diferentes

locaciones, como lo son: la Terminal
Marttima Muelle 2, y Holiday Inn Suites, Hotel Buenaventura
Grand, Glassroom y Nineninety9, entre otros.

El pasado 27 de enero se anunci6 esta segunda edicién
en el Wine Bar del Concours Mondial de Bruxelles en la
Ciudad de México, durante la presentacién oficial “Puerto
Vallarta en un bocado”.

‘La

oportunidad de los amantes del vino de este pais para
que puedan disfrutar de las bellezas naturales de Puerto
Vallarta, pero ahora con este aderezo de reunir a bodegas
de vino de todo mexicano y asi darles el placer de tomar
vino en el mar®, destacé Manuel Santana, director y socio
fundador de Vinoma Fest.

Como invitado especial en esta edicion 2023 se encuentra
el estado de Aguascalientes, que contard con un pabellon
especial donde los més exigentes paladares podrdn deleitarse
con su gran gastronomia lipica.

Alg

Bodega de Cote (Querétaro), Cava Quintanilla (San Luis

Pot

(Jalisco), por mencionar algunas. Asimismo, participaran

los

A Mar y Tierra, Mar y Vino, La Favela, Casa Cayaco y
Akali Beach Club.

Para mayor informacion: https://vinomafest.com/

vino, Vinoma Fest, en esta ocasion regresa este

ferencistas y alrededor de 8 restaurantes

fiesta del vino" en Puerto Vallarta representa una gran

unas de las bodegas participantes confirmadas son:
osi), Tres Raices (Guanajuato) Vinicola Tierra de Luz

restaurantes Café des Artistes, Loma 42, Noroc, Muxa,
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DIA DEL
VINO
MEX’ CANO

Se ha decretado gracias
a los esfuerzos del
sector vitivinicola nacional
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La Guia México Gastrondmico: Los 250 restaurantes
de 2023 de Culinaria Mexicana / S. Pellegrino / Nespresso,
publicada por Larousse Cocina reconocid en su novena
edicion a Javier Plasencia como el Mejor Chef del afio.

La Guia es un proyecto donde anualmente se reconoce
a 250 de los restaurantes mas destacados de todo México.
Para esta edicion, se hizo entrega de 15 premios especiales,
incluido el de Mejor Chef del Afo.

Con este listado, Culinaria Mexicana busca enaltecer
la gastronomia mexicana y reconocer su diversidad y,
asi mismo, mantener un balance entre las diferentes
propuestas provenientes de todos los estados de
nuestro pais. Tanto los restaurantes enlistados como
los reconocimientos especiales, fueron seleccionados
por un Consejo de Votantes, compuesto por mas de
60 personalidades del mundo gaslronémico, entre
periodistas, creadores de contenido y sommeliers.

El chef tijuanense lidera los restaurantes Finca Altozano,
Erizo, Animalén, Jazamango, jLupe! Y Caffé Saverios.
Su asombrosa trayectoria profesional lo ha convertido
en una de las figuras més importantes en la escena
culinaria de Baja California, pues ademds de su vision
innovadora de la cocina, es un ferviente promotor de
la entidad y de sus productos e ingredientes.

“iMuchas gracias a mis colegas, personajes del medio
gastronémico y a Culinaria Mexicana por este premio
al Mejor Chef (;,el Ano! Me siento muy honrado y muy
agradecido con todo mi equipo, mis colaboradores,
socios y clientes. A mi familia por todo su apoyo y
carifio. Los premios y reconocimientos se ganan con
trabajo, dedicacion y perseverancia, a mis 35 anos de
carrera me siento bendecido y tan motivado como cuando
iniciaba este bello oficio. Tengo aln muchas metas que
lograr y mucho que aportar a nuestra gran gastronomia
mexicana”, declard el chef.

La Secretaria de Turismo de Baja California celebra este
reconocimiento por parte de los expertos gaslronémmps
e invita a los turistas a conocer la amplia y com
gastronomia de la entidad.

HIEF DEIL AINJ@°
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A COCHINITA PIBIL EN EL TOP 10 DE BEST

STREET FOODS IN THE WORLD 2023

Son miles los viajeros que han dicho que se puede
reconocer mucho de un destino a través de su gastronomia,
sobre todo, mediante la cocina popular del lugar, esa que
los locales disfrutan a manera de ritual y que se ha arraigado
dentro de sus costumbres

Ese es el caso de la Cochinita Pibil, el platillo més
emblematico de Yucatdn, que remonta su origen a la
prehispanidad y que hasta la fecha se ha mantenido vigenie
dentro del corazon de los yucatecos y de todes los mexicanos,
inclusive, ha logrado posicionarse dentro del Top 10 de
los Best Street Foods In The World 2023

Aqui te compartimos algunos de los sitios mas emblemalicos
de Yucatdn que debes visitar para degustar este exquisito
manjar

Mercado Tradicional de Izamal:

A un costado del Ex Convento de San Antonio de Padua
puedes encontrar el Mercado Municipal del pueblo magico
de Izamal, que no solo es un escaparale de [os productos
locales, sino, que es el lugar ideal para disfrutar platillos
tradicionales, sobre todo para comer una riquisima
cochinita pibil

Yaxunah:

Yaxunah que en espafiol significa Primera casa 0 La casa
de color verde, es hogar de grandes cocineras que a través
de una cooperaliva ofrecen talleres para preparar el tradicional
recado rojo con el ingrediente principal que es el achiote
haciendo uso de la técnica y los utensilios ancestrales
como lo es el molcajete ancestral y enterrar 1a cochinita
en el pib para después degustar de este manjar Yucateco.

MUGY:

El Museo de la Gastronomia Yucateca (MUGY) es un
concepto nico y magico en la Ciudad de Mérida que
muestra un fragmento de 1a historia del pueblo Maya a
través de los sabores y olores de nuestra famosa gastronoméa
Yucateca. En el MUGY ademés de comer delicioso, podréas
disirutar de una visita guiada en donde se ofrece una
explicacion histdrica del origen prehispanico, mestizo
y criollo de los platillos

Pueblo Pibil:

Es un restaurante donde podras vivir la experiencia gastrontmica
de degustar |a comida tradicional yucateca cocinada bajo
tierra, método de coceion tradicional estilo pib. EI Maestro
Pibil Silvio Campos, heredero de numerosos secretos
de la cocina del pueblo, es quien prepara los alimentes
con los métodos auténticos; los cuales son cocidos bajo
tierra por aproximadamente 15 horas en fuego vivo para
después ser degustados por los comensales

La Tradicion:

Se trata de un restaurante popular ubicado en el corazén
de Mérida, este negocio familiar ha servido comida tradicional
yucateca por més de 20 aios y tienen como misién es

@ revistauno.com/noticias-sabores-matropolitanos

Pot: Laura Lanuza

ofrecer un ambiente cdlido y acogedor donde los visitantes
pueden disfrutar de auténticos platos regionales elaborados
con ingredientes frescos y de origen local.

PLUS - Taqueria la Lupita:

La Taqueria la Lupita es un local con mas de 50 afios de
tradicion que ha deleitado con su sabor a [ocales, nacionales
y extranjeros, convirtiéndose en una de las grandes
embajadoras de la gastronomia yucateca, la lupita ofrece
a sus comensales una exquisita cochinita pibil, asf como
una amplia variedad de platillos tipicos y bebidas refrescantes

En este afo de la gastronomia yucaleca, visila cualquiera
de estos establecimientos y deja que tu paladar y estomago
se enamoren de uno de los 10 mejores platillos callejeros
en el mundo, disfruta de tu estancia y ap6yate del planificador
de viajes de yucalan.travel para hacer de tu visita en este
destino un evento inolvidable

Publicidad: 55-1366-9455
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Pestino Gastrondmico.

ECORRE UN DELICIOSO CIRCUITO DEL QUESO

EN GUANAJUATO - e

Guanajuato es una region famosa por la produccion de vino
qué mejor complemento para éste gue un exquisito Queso
Para ello, al sur del Estado, en el municipio de Apaseo el
Grande, se cred un delicioso tour para los sibaritas, foodies
0 amantes del buen comer, el circuito del queso, también
conocido como Apaseo del Queso

El circuilo estd disefiado para conocer de primera mano el
proceso de elaboracion de distintos lipes de queso, desde
i0s mas comunes hasta [os gourmets, principalmente de
oveja y cabra. Conocerds un aproximado de 14 variedades
de queso de vaca, oveja y cabra, algunos ahumados, olros
ainejos o frescos

La deliciosa aventura comienza en el Hote! Don Porfirio,
un hotel boutique que se ubica en una antigua fabrica de
quesos y que actualmente en su interior resguarda a figura
de un imponente Cristo de 10 metros de altura tallado en
madera

Posteriormente la ruta sigue en la fabrica artesanal de quesos
Mufioz Ledo, donde los participantes viviran la experiencia
de aprender a preparar Su propio queso provolone y ranchero
ademas de degustar los mejores pr cductos de Mufioz Ledo
maridados con un exquisito aguar

La siguiente parada es en la fabrica Oly, donde el proceso
del que seras testigo es completamente diferente, ya que
se trata de una produccién mas induslrializada é %
producen quesos de cabra y vaca, pedrds conocer una
granja y cada area para la elaboracion del producto

Esta exquisita experiencia termina en el centro histérico
de Apaseo el Gr <an' para deleitar tu paladar con las cocineras
tradicionales quienes prepararan para ti las famosas gorditas
de queso enchilado. Y para cerrar con broche de oro, una
refrescante nieve de queso con zarzamora.

Si deseas mas informacion o reservar el tour visita la pagina
de Apaseo del queso:
https://www.facebook.com/aPaseoDelQueso

@ revistauno.com/nolicias-sabores-metropolitanos

Publicidad: 55-1366-9455
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