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San Miguel @
y sus Sabores

San Miguel y sus Sabores llegan al Parque Judrez

Te invitamos a disfrutar unos dias llenos de experiencias
culinarias musica en vivo y mucha diversién

30 de Junio, 1 y 2 de Julio De 12 pm a7 pm

Parque Benito Judrez, San Miguel de Allende
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DIA DEL
VINO
MEXf CANO

07 de octubre

Se ha decretado gracias
a los esfuerzos del
sector vitivinicola nacional

JENHORABVENA!

M




Estimados lectores:

En este nimero les traemos:

@ Colmillo el nuevo restaurante en Artz Re@neqgal. (4)

mejor lugar en
disfrute de |
preparados para

su.opinion.

T, = Atodos nuestros leclores y amigos, consumir kos servicios de
SAS0RA=ESM=T R0~ nuestros anunciantes y patrocinadores, nos permite, llegar a ustedes mes a mes.
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Noticias bocalgs.
OLMILLO EL NUEVO RESTAURANTE EN ARTZ
PEDREGAL. - renwesniee

Colmillo abre sus puertas en Artz Pedregal, uno de los
Centros Comerciales més exclusivos en el sur de la Ciudad
de México. Este restaurante fusiona sabores del Norte
del pais, Los Angeles y Nueva York, lo que lo convierte
en un must culinario

Colmillo es el restaurante que toma lo mejor de la gastronomia
callejera del Norte del pais, Nueva York y Los Angeles.
La combinaci6n de estos sabores, métodos culinarios,
ingredientes y vivencias, permite llevar hasta tu mesa
los mejores corles de carne importados desde Nebraska
y Kansas (USDA APPROVED), una amplia seleccion de
tacos que van desde las famosas quemadas de filetes
de res, trompo rojo de “pork belly”, y los reconocidos
Ostiones “Piquin” al carb6n. Ademds de oirecerte deliciosos
aperitivos como su exclusivo guacamole bar y su iconica
Col Asada, unas de las botanas incomparables.

Asi mismo, el mend se encarga de crear un balance perfecto
entre la cultura mexicana y la estadounidense, lo que
resulta en un concepto de steakhouse Gnico. Entre los
imperdibles en Colmillo se encuentran; Col Asada, Rib
Eye de Kilo, Porter House, Frijoles con Veneno, Sashimi
de Attin, Empalme Vegano, Durito de Camarén, el “taco rabe”,
pollo a la cerveza (sobre pedido anticipado) y Pastel de
Bodas entre muchos, que, sin duda, te harén vivir una
experiencia gastronémica inigualable.

De igual manera, podras degustar la mejor seleccion de
vinos biodindmicos, elegida meticulosamente por el
sommelier de |a casa entre otras etiquetas de vinos
comerciales, Los tragos se sirven con el formato de bar
en la mesa y las cervezas se mantienen enterradas en
hielo, lo que los ha llevado a ser reconocidos como la
cerveza mas fria del pais.

Su espacio comparte el mismo caracter cultural de su
men, con un gran salon ambientado en un entorno envolvente,
donde la oscuridad se mezcla con la elegancia y la sensualidad.
Te caulivara con sus composiciones sonoras que abarcan
una amplia gama de géneros, desde el funk de los afios
70 hasta el hiphop clésico, con toques de rock experimental
y pinceladas de sonidos electronicos de antafio,

La seccidn de Signature Drinks, con fusiones como Jamaica
Mezcal, Yacuza, Berringer, Jarrito Negro, y muchas més.

Colmillo es una experiencia multi-sensorial que todos
deben de vivir. Déjate |levar a través de su disefio e
interiorismo finamente desarrollado, sorpréndete con
la explosion de sabores, sumérgete en lo mejor de la
cocina nacional e internacional y forma parte del culto
eetlie Colmillo.

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos Publicidad: 55-1366-9455







EMPORADA DE VENDIMIA EN VINEDOS

LA REDONDA

La vendimia es la temporada més esperada del mundo
vitivinicola porque ocurre solamente una vez al afio y
representa el ciclo de la uva donde la fruta alcanza su
punto exacto de maduracién para que se comience a
vendimiar, es decir, el proceso de recoleccion para la
elaboracién de vino. Un suceso esperado por todos los
vitivinicultores, quienes durante 365 dias ponen su empeno,
pasi6n y determinaci6n para tener una gran cosecha

Vifiedos La Redonda comenz6 su historia como agricultor
y vendedor de uva, lo gue significa que la Temporada de
Vendimia es una tradicion sumamente valorada, reconocida
y festejada por el vifiedo. Motivo por el cual, la vendimia
namero 48 aniversario dard inicio el préximo 15 de julio
y se realizara seis fines de semana seguidos, concluyendo
el 20 de agosto. Durante estd gran celebracion, el vifiedo
pondra a disposicion del pablico las prensas de vino,
en las cuales los visitantes podrén llevar a cabo el famoso
y tradicional “pisado de uvas”, pero...

¢Por qué se pisa la uva con los pies? La planta del pie
es tan suave como la de la mano, lo que permite que la
semilla de la uva no se rompa y contamine el vino con
sabores 4cidos. De hecho, este sistema de produccion
fue el Gnico utilizado hasta el siglo XIX. Aunque en la
actualidad representa un ritual lleno de simbologia para
culminar el festejo de la cosecha, en algunas ocasiones,
sigue siendo utilizado para producir vino de una manera
artesanal.

@raws!auno.com/nohcias—saboras—metropolilanos

Por: Karla Gabriela Betancourt Cerén.

La Redonda

La entrada a la Temporada de Vendimia en Vifiedos La
Redonda serd libre y la festividad contaré con diferentes
espectaculos artisticos y musicales, en donde participaran
algunos DJ's y bandas de renombre para disfrutar, de
n;aneraddiferente, versatil y dindmica, de un gran dfa en
el vifiedo.

La vendimia se enriquece con los recorridos guiados por
expertos que se ofrecen para conocer mas sobre el proceso
de la uva y la elaboracidn de esta bebida milenaria, ya
que actualmente Vinedos La Redonda tiene mas de 40
vinos distintos, entre tintos, blancos, rosados y espumosos.
También, estaréd habilitado el servicio de restaurante para
que los asistentes disfruten de una excelente comida.

En el vifiedo la Temporada de Vendimia es durante el verano,
en los meses de julio r agosto. Para lograr que durante
365 dias el fruto no sélo brinde una buena cosecha, sino
lambién una ecol6gicamente responsable, se crean zanjas
para la captacion de lluvia lo que favorece el almacenamiento
de agua y evita la erosion del suelo. Asi mismo, se utilizan
cubiertas vegetales para proteger la maleza y no usar
herbicidas, y se hace uso de bandejas de pléstico de
material reciclable, las cuales sirven para conservar la
humedad en nuevas plantaciones.

Ademds, la experiencia es 100% pet friendly, las mascotas
podrén vivir esta aventura. La Redonda se caracteriza por
respetar, proteger y amar a los animales. Entre olras acciones
que realiza en Fro de cuidar la fauna, se encuentran: la
utilizacion de liquido dulce para atraer a los insectos
evitando el uso de pesticidas, reubicacion de panales
ara preservar la biodiversidad, cuidado de liebres, perritos
de la pradera y pajaros nativos de la regidn, asf como
plantacion de lavanda y nogales para alimentar a la fauna
del vifiedo.

Publicidad: 55-1366-9455




Temporada de vendimia en Vifiedos La Redonda
Por: Karla Gabriela Setancourt Cerdn.

La celebracién contard con la presencia de Woman's Safe
Visit, asociacion sin fines de lucro, que tiene como objetivo
proteger a otras mujeres en eventos masivos mediante
protocolos de sequridad y activades para prevenir, detectar
y evitar situaciones de riesgo. Esto como parte de las
acciones sociales que apoya La Redonda.

Asi mismo, se ofrecen diversos paquetes especiales para
complementar la experiencia de la Temporada de Vendimia:

1. Wine Glamping, el dnico glamping nocturno en un vifiedo
de Querélaro, que dentro de sus actividades tiene programada
una fogatada con barra de pizzas y malvaviscos.

2. Wine Picnic, paquele para 4 personas que tiene beneficios
exclusivos, por ejemplo: pisado de uvas privado, una canasia
de picnic con mantel y copas conmemorativas

3. Facebus, que incluye traslado redondo COMX-Vifiedo-COMX,
pisado de uvas preferente y carpa exclusiva.

“Nos encanta festejar esta temporada con todos nuestros
visitantes. Sin duda, es una celebracion a la que se puede
acudir solo, en familia o con amigos. Consideramos que
esta tradicion del mundo vitivinicola debe ser compartida
con todos los mexicanos, ya que es parte de la cultura
que tenemos”, comenté Claudio Bortoluz, vicepresidente
de Vifiedos La Redonda. “Ademés, nosotros ya comenzamos
con los festejos de esta temporada celebrando la medalla
de oro que acaba de ganar nuestro vino Altiplano Caberngt
Sauvignon 2020 en el concurso Mexico International Wine
Competition 2023. Creemos que |a cosecha de este afio
traerd logros significativos en el futuro y reforzard el
compromiso que tenemos de siempre producir vino
mexicano de calidad”, afiadio.

Esta época inyecta alegrfa, luz y color a todos los visitantes
y los hace sentir parte del maravilloso mundo del vino.

Mads informacion:

Fechas: fines de semana: 15y 16,22y 23, 29 y 30 de julio
5y6,12y 13,19y 20 de agosto.

Horario: Desde las 10:00 hrs. hasta las 19:00 hrs.

Ubicacion: Vifiedos La Redonda, Carr. San Juan del Rio

a Ezequiel Montes Km. 33.5, 76650. Ezequiel Montes, Querétaro.

Precio: Entrada libre.

Paquetes especiales:
hitps://ilaredondavines.com/collections/temparada-de-vendimia
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€ventos €speciales.

VENTO DE LA BOTA 2023.
DECANTOS VINICOLA. » romc

Este evento serd una oportunidad imperdible para recorrer . .
la vinicola viviendo una experiencia Gnica. En el drea de . \ ‘\

produccion, habitualmente se aprecia el mecanismo de

elaboracion por decantacion o gravedad que refleja el ~

trabajo cotidiano (sin presencia de bombas mecanicas) J l J ’ J ~ \) ‘ j) @
y |a filosoffa de Decantos Vinicola para la elaboraci6n IV | 7 A

C

de sus vinos, desde la recepcion de la uva hasta el
embotellado final.

Pero para esta edicion, la cava sublerranea (ie viniﬁién
serd intervenida por las artistas plasticas locales: Gyna
Romo, Julieta Valdez, Fatima Castillo, Yolot| Zertuche D E C A N T O S
y Gloria Aguilar. VINIiCOLA

LA BOTA. .

UN SIGLO DE TRADICION ESPANOLA SIMBOLO DEL EVENTO
La bota artesanal personalizada, con disefio artistico representa
ya un icono del evento, Confeccionada en cuero cosido
con un litro de vino en su interior, |a recibe cada uno de
los asistentes, como un obsequio de coleccion. Una manera
de conectar con esta fiesta, el ambiente de una noche de
verano y de reconocer este elemento artesanal de fa cultura
espariola, alin presente en nuestros dias y que se ha preservedo
como tradicion.

La empresa familiar Jests Blasco SR ubicada en Singlenza,
un pueblo medieval de Guadalajara, en Espana, es |a
responsable nuevamente de |a confeccion y envio de las
botas artesanales. Comenz0 su actividad a mediados del
siglo pasado de la mano de los bisabuelos y en un afdn
de transmitir el oficio en el trabajo de la boterfa, las siguientes
generaciones prosiguieron hasta la actualidad con el oficio.
on verdaderamente un elemento muy apreciado para
todas las civilizaciones. Flexibles, ligeras, de poco peso,
realizadas en piel de cabra resullan vistosas y muy resistente,
permitiendo la transportacion de liquidos.

Este afio, la 8va Edicion del Evento de la Bota en Decantos
Vinicola se complace en invitar a mds de una docena de
estas propuestas gastronémicas vigentes, reconocidas
y con “sabor local” para apoyar su continuo desarrollo
y contar con platilles variados y representativos del paisaje
gastronémico actual en Ensenada.

Un evento ideal para compartir con pareja o amigos. El
ambiente festivo corre por cuenta de Decantos Vinicola
en agradecimiento por un ailo mas compartiendo la
“Gravedad del Vino™.

e

Publicidad: 55-1366-9455
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Recomendaciones.

JALOR?... REFRESCATE CON ESTAS BEBIDAS

YUCATECAS.

Si est4s en Yucatan o si con este calor deseas tomar algo
diferente y refrescante, calma tu sed con exquisitas bebidas
que ayudardn a mantenerte fresco durante esta temporada
0 en lu visita a este hermoso destino, ademds de que,
mlfphas_ de ellas son reflejo de su cultura y gran tradicion
culinaria.

Un par de bebidas muy tradicionales de la peninsula e
ideales para toda la familia son el agua de chaya y la
deliciosa horchata de coco, la primera, tiene sus origenes
desde tiempos ancestrales, la hoja de chaya ha sido
utilizado por el Pueblo Maya para elaboracion de diversos
platillos, puede mezclase con extractos de pifia, limon
0 naranja que le dan un toque diferente, resaltando sus
notas de sabor refrescantes que ayudan a contrarrestar
el calor de Yucatan. Por su parte, la horchata, es producto
del mestizaje que se dio en |a entidad, en donde los
sabores y técnicas provenientes del continente europeo
se tropicalizaron para dar origen a nuevas creaciones.

L.a cerveza artesanal yucateca, es una de las bebidas favoritas
para contrarrestar el calor intenso que hace en la peninsula,
y cabe destacar que en Yucatdn existen grandes expertos
en preparar esta refrescante bebida. Ademds de la amplia
variedad de cervezas artesanales de muy buena calidad
que se dan en la region, Yucatan se ha converlido en la
cuna de otro tipo de bebidas fermentadas, gracias al tipo
de suelo y de los ingredientes endémicos Unicos con los
que cuentan estas tierras milenarias, entre ellas, la cerveza
de hidromiel, elaborada de manera artesanal.

Otra gran bebida de la entidad es el Xtabentan, el licor
tradicional mas famoso de Yucatan, que se conserva desde
los tiempos prehispanicos hasta nuestros dias. Este se
produce con miel yucateca fermentada, anis y la flor del
mismo nombre, suele tomarse frio, ya sea solo, con café
0 acompaniado de hielos, ademés de contar con un delicioso
sabor aromatico y dulce , es considerado como un digestivo.

El licor de henequén también se ha abierto paso como
uno de los favoritos de la region, se crea en una mezcla
Unica muy particular que se asemeja al mezcal, aunque
su sabor es un poco seco, este destilado al combinarlo
con citricos como a naranja agria tipica de yucatan y una
cama de hielo granizado se vuelve una bebida 6ptima
para mitigar el calor.

Ademas de este, existe el licor de naranja agria, que nace
de una idea innovadora por aprovechar un ingrediente
tan emblematico de Yucatén, transformédndolo en un elixir
que conserva el aroma tan caracteristico del fruto,
haciéndolo idoneo para la elaboracion de coctelerfa.

Por (iltimo, pero no menos importante, esta el gin yucateco,
un producto artesanal que se realiza a base de semillas
de malfz, que tras su proceso de maceracion en conjunto
con mds 17 ingredientes botdnicos en los que destacan
el chile xcatik, el achiote, Ia lima y el chile habanero

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos

Por: Turismo Yucatdn

(muy tipicos de fa regi6n), es sometido a un proceso de
destilacién dando lugar a uno de los mejores gins de!
pais, mismo que se puede disfrutar en gran variedad de
cocteleria refrescante.

Como estas existen muchas opciones més para disfrutar
en uno de los destinos mas bellos del mundo, en donde
sus atraclivos culturales, arqueoldgicos y naturales
enamoran a los viajeros que lo visitan, apoyate del
planificador de viajes de yucatan.travel y organiza una
estancia llena de diversién y sabor con cualquiera de las
experiencias que Yucatdn tiene para ofrecer.

YUCATAN

Publicidad: 55-1366-9455






Pestino Gastrondmico.

NA EXPERIENCIA ENOLOGICA EN LEON, GTO.
TIERRA DE LUZ. . s msonuson

A escasos 25 minutos de Le6n, Guanajuato, se encuentra
el viiedo Tierra de Luz, un espacio histérico ubicado en
una de las ex haciendas mas antiguas de México, donde
ademds de conectar con la naturaleza, podrés disfrutar
catas de vino, maridaje, excelente comida y muestras
gastronémicas.

Esta hacienda vinicola, que nacid en 2015, es un proyecto
que se destaca por su compromiso con el medio ambiente
y en ella encontrards 5 hectéreas de plantacion de vid,
una capilla, un bar y una cava con barricas francesas,
por lo que sin duda disfrutaras de la mejor experiencia
inmersiva del Bajfo en lo que a vinos se refiere.

Gracias a su cercania con la sierra y su de altitud de
1,983 MSNM, Tierra de Luz provee vientos suaves y un
microclima continental que favorece el cultivo de uvas
con variedades de merlot, malbec, vino gris y nebbiolo,
las cuales tendrds la oportunidad de degustar en sus
recorridos, que incluyen |a visila al casco de la Hacienda
Jaramillo de Abajo, antigua propiedad de Juan Jaramillo,
esposo de la famosa Malinche, tour por Ia vinicola, la
cava, asf como una degustacién con tabla de quesos y
cata de sus excelentes cosechas.

Los recorridos pueden ser privados 0 en grupo y se
proporcionan en inglés y lenguaje de sefias mexicana,
para aquellos que lo soliciten, a la par cuenta con accesos
y personal capacitado que apoya a los visitantes con
capacidades diferentes para hacer de esta una experiencia
inigualable.

Ademés de ofrecer estos recorridos, la hacienda vinicola
cuenta con espacios disefiados para eventos especiales,
por lo que, si estas interesado en celebrar tu boda, un
picnic privado con tu pareja 0 amigos, o incluso una
pequeda reunién, el vinedo Tierra de Luz es tu mejor
opcion para compartir tus momentos més memorables.

La ciudad de Le6n, Guanajuato, no sélo sorprende por
su gran industria de piel y calzado, también se ha convertido
en un lugar cosmopolita que se encuentra consoliddndose
en el sector de la vid, creando etiquetas de renombre de
la mano de productores y haciendas como Tierra de Luz,
un espacio imperdible para los amantes del vino y la
naturaleza.
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