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AJA CALIFORNIA SE PREPARA PARA UN 2024

LLENO DE EVENTOS VITIVINICOLAS

Baja California es uno de los destinos enoturisticos favoritos
tanto para los amantes del vino nacionales como para
los viajeros internacionales. Sus valles vitivinicolas de
fama mundial, bellos paisajes, deliciosa gastronomia y la
hospitalidad de su gente, se complementan a la perfeccion
con una gran variedad de eventos que giran en torno a
la cultura del vino.

La Secretarfa de Turismo de Baja California te invita a
conocer la atractiva programacion que el Comité Provino
tiene preparada para que los visitantes vivan una experiencia
enoturistica inolvidable durante su estadia en el 2024.

Uno de los imperdibles son las tradicionales Fiestas de
la Vendimia que en su edicion 34 se desarrollaran del 27
de julio al 18 de agosto en distintas localidades de los
7 valles vitivinicolas, asf como en la ciudad de Ensenada.

Como parte de las actividades de las XXXIV Fiestas de
la Vendimia, se realizard el Salon del Vino y Cata Profesional
el 31 de julio. Se trata de una experiencia exclusiva para
profesionales del vino con degustaciones de etiquetas
premiumy muestras gastronomicas de reconocidos restaurantes.

Por otro lado, la Muestra del Vino, tendrd lugar el viernes
2 de Agosto, en un evento que inaugura las tradicionales
Fiestas de la Vendimia.

Para cerrar Ias Fiestas de Ia Vendimia, se llevaré a cabo
el tradicional Concurso de Paellas el 18 de Agosto, con
la participacion de vinicolas locales, misica en vivo y
un concurso para determinar la mejor paella.

Otras fechas importantes son el Festival de las Conchas
y el Vino Nuevo el 14 de abril, donde se podrén degustar
vinos recién lanzados al mercado junto con deliciosos
platillos de mariscos locales.

Por otro lado, las Fiesta de los Vifiedos en Flor se realizaran
el 8 de junio. Se trata de un evento familiar y con causa
que celebra la sustentabilidad, tradiciones y conciencia
ecoldgica. En el marco de este evento. Se realizard el ciclo
“Conferencias en Flor®, el 7 de junio, con interesantes
ponencias sobre sostenibilidad vitivinicola.

El 2 de noviembre serd la 3ra. Velada Cultural del Dia de
Muertos, un homenaje a la tradicién mexicana con ofrendas
familiares y una celebracion con degustaciones de vino,
muestra de gastronomfa tradicional mexicana y musica
en vivo que marca el final de la cosecha de la vid.

A finales de afio, los viajeros que visiten la cosmopolita
ciudad de Tijuana también podrdn ser parte del Festival
del Vino sin Fronteras, con catas y maridajes entre vinos
bajacalifornianos y platullos de la gastronomia reglonal

@revislauno.com/nolicias-sabores-metropoliianos

Por: Margarita Aguilar.

Sin duda los amantes del vino tienen una cita obligada
con Baja California y su amplio calendario de eventos
para el 2024. Es la oportunidad perfecta para saborear
excelentes vinos entre paisajes de ensueiio, acompanados
Isiemlpre de la legendaria hospitalidad de sus anfitriones
ocales.
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UATRO RESTAURANTES PARA CONOCER LA
ESCENA GASTRONOMICA DE LEON. P i ol

Ledn, Guanajuato, se ha convertido en un destino tradicional
del Bajio donde los viajeros foodies pueden encontrar
una extensa gama de opciones para deleitar sus exigentes
paladares, desde cocina italiana hasta platillos tipicos
de |a region. Sumérgete en un viaje gastrondmico por
el municipio y recorre algunos de los iconicos restaurantes
que enaltecen Ia comida del estado.

La Cocinoteca:
Restaurante referente de la %astronomla leonesa, es liderado
por el chef Juan Emilio Villasefior, Fire Master, embajador
de la cocina de Guanajuato y acreedor de varios premios,
quien plasma en sus platillos las tradiciones culinarias
gue se traduce en un mend contempordneo. Este afio la
ocinoteca recibi6 el “Premio al mejor restaurante de
Guanajuato” en la categoria de Mejor Restaurante Gourmet,
por lo que sin duda es uno de los mejores sitios para
saborear |a gastronomia del estado.

Agaves Restaurante:

Ubicado dentro del complejo restaurantero “Casa de Piedra”,
Agaves es reconocido por su propuesta gastronémica
innovadora que fusiona diversas tradiciones culinarias,
creando sabores originales, texturas llamativas y colores
atractivos. Su extensa carta ofrece platillos mexicanos
fusionados con la cocina prehispénica, ment que puedes
acompanar con una amplia carta de destilados y cocteleria
mientras disfruta de la hermosa vista hacia l0s jardines
de Casa de Piedra.

L'Osteria de IL Duomo:

Con un concepto fresco e innovador, este iconico restaurante
te llevaré a visitar los clasicos sabores de Italia gracias
a sus platillos estrella con togues mediterranecs como
Risotto porcini, pastas y pizzas artesanales, asf como
pato alla toscana; su carta de bebidas destaca por su cava
con vinos italianos, mexicanos, espafoles, argentinos,
chilenos y una gran variedad de cocteleria de la mano
con expertos mix6logos.

L.a Casona del Arco:

Su propuesta gastrondmica es una fusion de raices mexicanas
y nuevas ideas que promueven la cocina guanajuatense
utilizando ingredientes endémicos para la creacion de
tradicionales platos como fuétanos a la parrilla, empanadas
de masa azul, fideo seco a los tres chiles o enchiladas
de mole negro. No sé6lo cuenta con un men de primer
nivel, también goza de un espacio para disfrutar de la
mejor cocleleria que te transportard a los afos 20's, su
bar secreto (speakeasy), Enmiienda 21, que mangja bebidas
clasicas, sofisticadas y destilados como mezcal y raicilla.

Ademés de ser la capital de la pie! y el calzado, Leén se
continGa posicionando como uno de los destinos gastrondmicos
referentes de Guanajuato, permitiendo a los viajeros conocer
la cultura leonesa a través de sus sabores.

& | LEON

AYUNTAMIENTO 20212024
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RCCOMENDACIONES.

0ZOLE CON TAMAL? UNA JOYA CULINARIA

QUE SE SIRVE EN JALISCO

¢Pozole con tamal? Asi es e! tamal con caldito, una delicia
que pocos conocen. Aungue en México es comun hacer
mezclas poco convencionales con la comida, la combinacion
de dos de los platillos mas deliciosos y populares de
nuestra gastronomia es algo que deja con la boca abierta
a quien lo prueba.

Actualmente, el tamal con caldito es muy popular en Jalisco,
pero pocos saben que este platillo se inventd hace més
de 60 arios en el actual Pueblo Mégico de Tepatitlian en
el estado de Jalisco. Durante décadas, esta joya culinaria
ha deleitado el paladar y estémago de los pabladores y
visitantes, nacionales y extranjeros.

Como su nombre lo dice, este platillo se trata de un plato
de pozole con malz nixtamalizado y tamal relleno de
diferentes guisos. Dos de los mas populares son los de
“carne" colorada (cerdo) y el de mole, que a diferencia
de otros estados del pais, en la zona de Los Altos de
Jalisco se Ere ara de forma picosita, mezclando masa
de maiz, cebolla, jitomate, chile ancho y guajillo, y came
deshebrada para el relleno.

En el caso del caldo, este no lleva carne ni granos de elote,
mientras que los complementos mas comunes son la
lechuga, col y rabanos. Algunos comensales también le
agregan salsa «huevona», que se elabora con jitomate,
cebolla y rodajas de chile.

@revis:auno.c-am,"no!iClas-sabares-metropoIitanos

Por: Laura Lanuza.

Aunque no hay fecha exacta de su creacion, cocineros
y expertos en antojitos mexicanos coinciden que el tamal
con caldito comenzé a servirse en las cenadurias de
Tepatitian entre los anos 1960 y 1963. Al poco tiempo,
este platillo se convirtié en una sensacion entre los
pobladores y los visitantes.

Ahora, es de lo mas normal que en cualquier cenaduria
de la ciudad de Tepalitlén en Jalisco, se sirva el popular
Tamazole, una joya culinaria orgullosamente mexicana
que todos tienen que probar.

Muchos pobladores en el Pueblo Magico de Tepatitlan
creen que el tamal con caldito es lo mismo que el tamazole,
pero hay pequenas diferencias que distingue a cada platillo.
Mientras que el primero se sirve en las mesas de la ciudad
jalisciense desde hace décadas, el segundo se ha vuelto
muy popular en Ias redes sociales, principalmente en
Nayarit y entre los paisanos que residen fuera del pais,
quienes comparten fotos y videos de esta peculiar comida.

El tamal con caldito es un plato imperdible que todos
deben probar en su visita a este Pueblo Mégico en Jalisco.

JAL ICO

ES MEXICO
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DEeSTINO GASTRONOMICO.

OLIMA UNO DE LOS MAYORES PRODUCTORES

DE CERVEZA ARTESANAL.

En una revelacion que resuena en el mundo cervecero,
la gobernadora de Colima, Indira Vizcaino Silva, anuncié
que el estado se ha consolidado como uno de los principales
productores de cerveza artesanal en México. Segun datos
proporcionados por la mandalaria estatal, Colima contribuye
con la produccion de una de cada diez cervezas artesanales
fabricadas en el pals, posicionandose entre los tres mayores
productores a nivel nacional.

Este logro coloca a Colima por encima de entidades
reconocidas por su fradicion cervecera, como Nuevo Ledn
y la Ciudad de México, tanto en calidad como en cantidad.
La lider indiscutible en |a escena cervecera colimense
es Cervecerfa Colima, que, actualmente, aspira a convertirse
en la principal productora a nivel nacional, superando
incluso a la cerveceria vecina, Minerva, ubicada en Jalisco.

La joya de la corona de Cerveceria Colima es "Colimita’",
una etiqueta que ha recibido numerosos premios y se ha
convertido en |a cerveza artesanal de capital mexicano
mas vendida en el pais, con presencia en mas de 2 mil
centros de consumo.

Otra protagonista destacada en la escena cervecera colimense
es Cervecerfa de la Costa, cuya inspiracion, la vida en
la playa, se refleja en sus cervezas, disefiadas para ser
disfrutadas en cualquier lugar, pero que alcanzan su maximo
esplendor junto al mar. Con etiquetas como *Bahfa”,
*Caleta’, "Costera®, “Lunada®, “Mareta", y la edicion especial
*500 Anos", creada para conmemorar la fundacion de
Colima, la cervecera ha ganado reconocimiento por su
enfoque balanceado y facil de disfrutar.

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos

Por. Laura Lanuza.

Ademés de estas destacadas cervecerfas, Colima alberga
otras excelentes marcas de cerveza artesanal, como La
Marfa, pionera en el estado; Antagonia; El Guardién, y
diversas producciones caseras, todas recomendables para
los amantes de la cerveza de calidad.

Este auge en la industria cervecera no solo deja un buen
sabor de boca a los colimenses, sino que también contribuye
significativamente al empleo en |a regi6n. Segln datos
del gobierno del estado, la cerveza artesanal en Colima
genera alrededor de 150 empleos directos.

Sin duda, Colima se presenta como un destino obligado
para los amantes de 1a cerveza, donde se puede disfrutar
no solo de un clima agradable, sino también de una amplia
variedad de cervezas artesanales de extraordinario sabor
y frescura que reflejan la creatividad y la pasién de los
productores locales.

COLIMS

DEL MAR A LA MONTARA
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