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Auténtico restaurante japonés - Nominado en los World Culinary Awards™ 2024.
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Gaviotas

Un referente de la alta.cocina - Nominado en los World Culinary Awards™ 2024.




NOTICIAS LOCALES.

NNOVANDO LOS SABORES REGIONALES ENTRE
ARTE MODERNO Y VIBRA UNDERGROUND

Entre los restaurantes de Nuevo Le6n que satisfacen el
paladar de los més exigentes, Fonda San Francisco destaca
por ser fiel a su concepto: ofrecer comida casera en un
ambiente popular. Sin embargo, no es cualquier comida
casera, la propuesla de su chef y propietario Adrian Herrera
consiste en innovar los platillos tipicos de la cocina regional
mexicana, es0s que provienen de estos tradicionales
establecimientos, en un espacio donde convive el arte
moderno y la vibra underground, dando como resultado
una alta cocina mexicana de autor que ha sido galardonada
con Recomendacidn en la Guia Michelin.

De acuerdo con el chef Herrera, Fonda San Francisco
nacid para “Dar buen servicio a precio modico. Comer
rico y bien”. Y aunque no sea el tipo del lugar del que se
pueda esperar un servicio de Iujo “es perfecto para disfrutar
de una comida abundante y de buenas bebidas en un ambiente
relajado y agradable”, anade |a prestigiosa Guia.

En este restaurante, los sabores y las preparaciones tipicas
de la cocina norestense se exaltan, es comun encontrar
en su mend empalmes, el atropellado y el cabrito. La
mejor forma de disfrutar su propuesta es con su mend
degustacion con el que realizaras un recorrido culinario
por el Noreste mexicano. Ademas del mend degustacion,
se ofrecen otros platillos como el pipian, chamorro,
chicharrén, costillas y su imperdible hamburguesa de
suadero que es descrita como “un suceso planetario”.

En opini6n de la Guia Michelin: “La cocina, pues, s ristica,
con platos caseros como las encacahuatadas, con sabor
a frutos secos, 0 los empalmes, rellenos de un tierno y
jugoso guiso de cabrito, los cuales resultan irresistibles
aunqgue el emplatado no sea del todo elegante”.

Entrar a Fonda San Francisco no es solo degustar de su
alta cocina mexicana, Sino vivir toda una experiencia
sensorial, el arte que decora las paredes de este espacio
relata |a historia y los gustos del chef Herrera: su paso
por la facultad de medicina, sus héroes literarios y sus
idolos cinematograficos. El cuarto privado es el lugar més
personal, separado por una cortina, aqui se encuentra
un altar al propio chef Herrera adornado con elementos
¢ ingredientes que provienen de mercados populares,
mientras que a su alrededor destacan imégenes de idolos
oscuros como el escritor Edgar Allan Poe, Nosferatu e
incluso Danny Trejo

@mnsuuuu corm/noticias-sabores-metropolitanos

Por: Alejandra Lomell/m-m
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De NoORTADA:

IESTA DE TODOS LOS CHILES EN JALISCO.

¢, TE CREES MUY SALSA?

Muchos mexicanos presumen amar el picante, tanto, que
no podrian vivir sin él. Para todos esos valientes con
estomago de acero y fanéticos de la gastronomia nacional,
existe un evento donde pueden poner a prueba su resistencia
y amor por los platillos preparados con este producto.

El proximo 7 y 8 de septiembre se |levard a cabo la octava
edicion de [a Fiesta de todos los Chiles en el pintoresco
pueblo de Yahualica de Gonzalez Gallo. Este sitio enclavado
en la Region Altos Sur del estado de Jalisco, sera sede
de este evento dedicado al picoso fruto tan querido por
los mexicanos. Se tienen programadas varias actividades
para todos los visitantes, como el pabellon de exposicion
Lo Nuestro, donde se mostraran diversos productos que
se elaboran a base de chile de arbol, tales como salsas,
mermeladas, shampoos, panes, dulces, entre otros més.

También habrd exhibicion y venta de artesanias realizadas
por las familias de este destino; una muestra de cocineras
radicionales, que a manera de concurso presumiran sus
ejores platillos preparados a base de los picantes que se
cultivan y cosechan en los vastos campos de Yahualica.
A su vez, se les otorgard un reconocimiento pablico a
productores e industrializadores destacados por su trayectoria
e innovacion en la actividad que realizan. Para este evento
se contara con la participacion de los municipios que
pertenecen a la zona de la Denominacion de Origen del
Chile Yahualica.

@revistauno.com/noticias~sabores—metropoli!anos

Por: Alberto Zarate-mm

Con estas actividades, se busca dinamizar la derrama
econdmica, cultural, y turfstica en la Zona de la Denominacién
de Origen del Chile Yahualica, que contempla 11 municipios
a nivel nacional, de los cuales 9 son de Jalisco y 2 de
Zacatecas.

La Fiesta de todos los Chiles naci6 gracias a los productores
de este picante fruto, que seguros de tener un producto
de calidad, luchaban por obtener el reconocimiento oficial
que les permitiera impedir la falsificacion de sus chiles.
Aunque en la primera edicion realizada el aiio 2015 adn
no contaba con la Denominacion de Origen, el gran éxito
obtenido sirvi6 para conseguir este ansiado titulo el 16
de marzo de 2018.

Muchos no lo saben, pero el chile Yahualica se ocupa
como base para elaborar exquisitos platillos como el
caldo de birria, el pozole jalisciense, el mole de olla y
el menudo, entre otras delicias tradicionales. Entre las
formas de consumo més populares se encuentran diferentes
salsas que varfan en presentacion, picor e ingredientes.

Para la edicion 2024 se espera la visita de més de 8 mil
turistas locales, regionales y nacionales, gracias a la cultura
de arraigo tan grande que se tiene por el llamado “Oro Rojo”
de Jalisco. Por todo esto, Yahualica de Gonzalez Gallo es
por excelencia un lugar acogedor y de gente amable, un
excelente atractivo para el turismo de placer y gastronémico.

Publicidad: 55-1366-9455
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EVENTOS FSpPeciALes. e,

ANOS'DE HISTORIA GERVECERA.
BECATE: 4.

El pasado mes de agosto, el Pueblo Mégico de Tecate,

cuna de una de las cervezas mas emblematicas de México, l
celebraré un afio més de la fundacion de la iconica cerveza 7
con la que comparte nombre. Este destino es conocido

por sus paisajes, gastronomia y tradiciones, y también

por ser el hogar de esta joya cervecera desde hace 80 afios.

Visitar Tecate y no recorrer las instalaciones de su iconica - EF/
cerveceria es casi impensable. Desde su fundacion en
1944 por Don Alberto Aldrete hasta su fusién con Heineken %
en mayo de 2010, este establecimiento ha formado parte

del desarrollo industrial de la region, siendo pieza clave :
en la economia local abonando en 12 generacion de empleos ; S

y fomentando [a innovacion desde sus inicios, oMo producir 4

la primera cerveza enlatada de México.

Actualmente la cerveceria en Tecate es mucho més que ’ S

un lugar de produccion; s un espacio abierto al pablico L L - ;
donde el visitante puede conocer la historia de este producto ) 'ﬂ i

y su impacto cultural en México.

En el Jardin Cerveza los visitantes pueden degustar una A I W
cerveza fresca elaborada en la misma planta, 1a cual,
como bien lo saben los locales y conocedores, tiene un
sabor agradable y diferente al de las cervezas producidas
en ofras plantas del pafs.

En el marco de su aniversario, la Cerveceria Tecate ampliaré
el horario de atencion del Jardin Cerveza a partir de
septiembre, recibiendo al pablico general de martes a
domingo de 10a 19 h.

Ademas, en la planta tienen planeados nuevos recorridos

guiados que permitiran a los turistas conocer de cerca

el proceso de elaboracion de la cerveza, recorrer el museo ¥
dedicado a su historia, disfrutar de los jardines que forman 1.
parte del paisaje de la planta y una nueva tienda de ; L
SOUVenirs ) .
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ReCOMENDACIONES.
IESTAS DE LA VENDIMIA 2024, EN EL VALLE
DE G UAD/AL U PE Por: Margarita Aqullar/mm.

El Cielo Valle de Guadalupe, Vinicola y Resort, contin(ia
con la celebracion de las Fiestas de la Vendimia 2024,
€0n una serie de eventos que se han preparado para los
visitantes. Desde catas y master classes, cenas maridaje,
hasta la posibilidad de cosechar, pisar uvas o realizar
recorridos por el vifiedo y la bodega.

Entre las actividades de la vinicola, se encuentra El Cielo
de Noche, una experiencia inica donde los asistentes
podran disfrutar de un paseo nocturno en carreta por los
vifiedos, observacion del cielo estrellado con telescopios,
una deliciosa cena parrillada y un maridaje con los
exquisitos vinos de la linea Constelaciones. Se trata de
una velada llena de encanto y sabores, perfecta para
compartir con amigos y seres queridos en el entorno
singular de El Cielo.

Otra opcién en el Valle de Guadalupe es Un dia de vendimia
en El Cielo, donde se ofrece una jornada inolvidable para
sumergirse en el fascinante mundo de la cosecha. Disponible
de lunes a viernes, de 9:00 a 17:00 horas, esta experiencia

ncluye un desayuno en el Restaurante Polaris, ura oportunidad
para conocer de cerca a las aguilillas de Harris, un recorrido
por el vifiedo con corte y pisado de uvas, un tour por el
drea de espumosos, tanques y degustacion de vino de
barricas, una comida maridaje Baja Yucatén de cuatro
tiempos en Latitud 32 y una degustaci6n inmersiva con
chocolates. Estard disponible hasta el 30 de septiembre
de 2024 y la duracion es entre las 9:00 y las 17:00 horas.
Es unacinvilaci()n a vivir literalmente Un dia de vendimia
en El Cielo.

La Experiencia de Vendimia Se empezaron a vivir también
desde el 1 de agosto y culminaran hasta el 30 de septiembre,
con una duracién de tres horas en donde se invita a los
visitantes a vivir la experiencia de cosecha, pisado de
la uvay visita al salon de tanques y barricas en la cava
subterrdnea. La experiencia culmina con una cata de
vinos acompaiiada de una tabla de quesos y carmes frfas.

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos Publicidad: 55-1366-9455
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DesSTINO GASTRONOMICO.

INE OH! DE CBS ELIGIO A PUERTO VALLARTA
PARA SU NUEVO EPISODIO. o wautassusimn

Una vez més, los atractivos naturales, gastronémicos y
culturales de Puerto Vallarta llamaron la atencion de una
importante cadena de television de Estados Unidos. Esta
vez fue CBS, que eligi6 el destine para filmar un episodio
de Wine Oh!, un programa divertido e informativo enfocado
en la cultura del vino, bajo la conduccién de la presentadora
de television Monique Soltani.

Wine On! se transmite en KPYX (San Francisco), KCAL
(Los Angeles), KCBS (Los Angeles) y KOVR (Sacramento),
llegando potencialmente @ 56 millones de hogares en
dichas ciudades de California que estén conectadas con
Puerto Vallarta a través de vuelos directos -incluida
Sacramento, desde donde Alaska Airlines comenzard a
volar |a proxima temporada invernal-, ademds de contar
con canal en YouTube para quienes no tienen la oportunidad
de verlo en vivo.

Monique presentd el episodio con la siguiente voz en off:
“Este pequeiio pedazo de paraiso frente al Pacifico comenz6
como un pueblo de pescadores. Hoy en dfa, Puerto Vallarta
es un destino de clase mundial conocido por su cultura,
gasllronomia y, por supuesto, su muy divertida escena
nocturna”.

La conductora fue mas all4 de su tipica cobertura de vinedos
y esta vez visitd una destilerfa de raicilla, bebida tradicional
de la costa de Jalisco. En ella, aprendi6 el proceso tradicional
de una familia que lleva varias generaciones produciendo
este singulr licor.

Para finalizar, la presentadora hizo mencion de la temporada
de ballenas jorobadas, que visitan |a bahfa cada ano de
noviembre a abril para tener a sus crias, ofreciendo un
espectdculo tnico y maravilloso en Puerto Vallarta,

PUERTO
o VALLARTA

e

@rcwstauno.cum,fnuluiasrsaaorcs metropolilanos Publicidad: 55-1366-9455
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