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©Vive la magia del Dia de Muertos
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\~ |TINERARIO

[TINERARY

12:00 pm
DESFILE / PARADE
1:00 pm

INICIO DE CEREMONIA Y SHOW DE FLOREADOR / OPENING CEREMONY AND FLOREADOR SHOW

1:30 pm
SHOW DE VOLADORES DE PAPANTLA / YOLADORES DE PAPANTLA SHOW

2:00 pm

CONCURSO DE CATRINAS / CATRINA CONTEST

3:00 pm
CEREMONIA DE PREMIACION / AWARDS CEREMONY

3:30 pm
DANZA FOLKLGRICA / FOLKLORIC DANCERS

4:30 pm
LEANDRO GONZALEZ- HM!IAGHI SHoW

5:30 pm - 6:30 pm
LAIKA COCKTAIL BAND SHOW

6:30 - 8:00 pm
DORIS - MARIACHI SHOW

9:00 pm
SHOW DE VIDEOMAPPING / VIDEOMAPPING SHOW

10:00 pm
CLAUSURA DEL EVENTO / CLOSURE

2 de noviembre de 2024

www.tequilerohastaloshuesos.com



NOTICIAS LOCALES.

INE & DRESSAGE BY BACO FEST FESTIVAL DE

VINO Y CABALLOS.

Baco Fest es un festival de Vino, para quienes gustan de
pasar un rato agradable, a gusto, sin pretensiones, en
compafifa de amigos y familia, disfrutando del buen VINO,
del buen comer y de la buena musica en un lugar al aire
libre, entre |2 naturaleza, actividades, degustaciones,
sorpresas y las delicias que tiene que ofrecernos este
Festival del Vino. Esta vez nos unimos con CDIW México
para disfrutar de su gran espectdculo ecuestre en su 4%,
Edicidn. Un evento de vinos, en el que encontraras varios
expositores de diversas casas/ marcas de vinos directo
de importador para degustar, comprar y/o beber ahl.
También habra productos y articulos relacionados con
€l vino, bazar, productos gourmet, quesos finos, gastronomia
para comer ahl acompafiado por 3|fllflﬂ ving y con masica
en vivo para también satisfacer al oido. Este es el 15°.
Festival de vino organizado por Wine Not México, anteriormente
realizado también Cd. De México, en Xochitla y en Melepec,
que espera la afluencia aproximada de 2000 personas
y que se distingue por ser al aire libre para disfrutar de
la naturaleza, el vino y la gastronomfa en compafiia de
amigos y familia.
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Por: Rafael G./WineNot Mx

Wine and dressage by B aco Fest En esta ocasion, nos
unimos con CODIW México, quienes llevarén a cabo la
FINAL INTERNACIONAL DE DRESAGGE, un espectéculo
hipico, un festival de primer nivel y gran importancia,
en un recinto espectacular para este importante evento.
Con espectéculos ecuestres de doma clésica en exhibicién
y competencia, donde el caballo y el jinefe realizan diferentes
suertes, con categorias donde participan desde ninos
hasta adultos, una experiencia que sin duda te dejara
cautivado, con jinetes que han representado a México
en competencias internacionales y muestra de caballos
de diferentes razas. “Dressage” o “doma clasica” es una
forma de equitacion realizada en exhibicion y competencia,
asf como un arte que a veces se persigue dnicamente por
el dominio. Como deporte ecuestre definido por la Federacion
Ecuestre Internacional, la doma se describe como “la
expresion més alta del entrenamiento de caballos * donde
"se espera que el caballo y el jinete realicen de memoria
una serie de movimientos predeterminados. Rodeado de
paisajes de dreas verdes el evento se realizard en un
concepto familiar de armonifa que cuenta con vigilancia
y en donde se reunirdn bodegas de vinos excepcionales,
exquisitas propuestas gastrondmicas, misica en vivo e
:nt;eres_?_nles actividades artisticas y culturales para toda
a familia.
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0S SABORES DE YUCATAN CONQUISTAN
ARABIA SAUD ITA

En afios recientes, la gastronomia yucateca ha cobrado
relevancia a nivel internacional gracias a sus embajadores,
ingredientes y técnicas, producto del mestizaje cultural
entre el Pueblo Maya, espafioles y libaneses. El 2022
fue declarado como el “Afio de la gastronomia yucateca”,
hecho por el cual se realizaron diversas actividades en
torno a esta en diferentes partes del mundo, acercando
las bondades de esta cocina los mas exquisitos sibaritas
y profesionales.

En esta ocasion, la gastronomia yucateca llegé a Arabia
Saudita representada por el Chef Wilson Alonzo, originario
de Halacho, Yucatdn, investigador de cocina tradicional
Yucateca y académico de la Universidad Tecnoldgica del
Poniente, quien ademas en 2023 recibid el premio como
Mejor Cocinero Local por los Best Chef Awards, acercando
la cocina tradicional de Yucatan al mundo, con respeto
por las tradiciones y orgullo de su identidad y cultura.

Como cocinero, Wilson Alonzo ha defendido la importancia
de preservar los trasfondos arqueoldgicos, antropol6gicos
¢ histéricos de la gastronomia tradicional yucateca, acercando
a los comensales una cocina auténtica y respetuosa de
la cultura milenaria que la rodea. Sin duda, estos principios
han hecho que este chef se convierta en uno de los maximos
embajadores de Yucatan ante el mundo a través de sus
sabores.

Recientemente, el Chef Alonzo se hizo presente en Buraydah,
también conocida como “City of Gastronomy" (Ciudad
de la gastronomia), que en fechas recientes celebr6 la
recoleccion de détiles y su famoso “Festival Internacional
del D4til de Buraydah®, considerado como el mds grande
de Arabia Saudita y el mundo.

La intervencion de Wilson Alonso fue durante el “Foro
de gastronomia” organizado por el comité de este festival
en conjunto con la Red de Ciudades Creativas de la
UNESCO (RCCU), quienes recibieron a representantes
de 23 Ciudades Creativas pertenecientes a Colombia,
Arabia, Bolivia, Brasil, USA, Filipinas, Turquia, Camerdn,
Italia, Grecia, Tailandia, Jap6n, China y Benin y Mérida
como (nica representante de México, quienes intercambiaron
conocimiento y cultura afravés de la gastronomia

@!evistauno,com/noticias-sabares-melropoliianos Publicidad: 55-1366-9455
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EVENTOS ESpeclALesS.

UANAJUATO jLO HACE DE NUEVQ! DIRECTO
AL CAMPEONATO MUNDIAL DE TAPAS. . s sucsns

El talento culinario del Estado de Guanajuato volvera a
la Ciudad de Valladolid, Espana, y representard a México
en el “Campeonato Mundial de Tapas” tras el triunfo de
Jordi Casas Guzman en la segunda edicion del Concurso
Nacional de Pinchos y Tapas de México gracias a su
creacion 'Chamuco’.

El chef, de San Miguel de Allende, alz6 el primer lugar
del concurso nacional realizado en dias pasados en el
Estado de Querétaro y, ha consequido asi, pase directo
para el Campeonato Mundial que celebra su VIIl edicién
-con |a presencia de un jurado de estrellas Michelin-,
¢l 18 de noviembre en la Cpula del Milenio.

Este merecido logro es reconocido por la Secretarfa de
Turismo, dependencia que, en este sexenio, liderada por
Juan José Alvarez Brunel, apoyo en capacitacion y
profesionalizacion, impulso el talento en eventos nacionales
e internacionales, y trabajo de la mano con los chefs
para posicionar la gastronomfa y dejar el buen sabor de
Guanajuato en boca de todo el mundo. Tal fue el logro
que, el segmento gastrondmico es motivo de viaje al Estado.

“Mi papa es mi maestro, ejemplo y gufa de vida y de cocina,
es aél a quien le debo todos mis conocimientos € inspiracion”,
reconoci el joven chef

‘Ta;:u
PRIMER B
LUGAR
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ReCOMENDACIONES.
ENCA RELLENA, UN MANJAR EXQUISITO DE
VALTIERRILLA e socsecmn

¢Has escuchado de fa penca rellena? Esta delicia orgullosamente
guanajuatense se puede encontrar en la famosa “Tierra
del Nopal”, Valtierrilia en el municipio de Salamanca.

Valtierrilla es un encantador pueblo de Guanajuato rodeado
de paisajes montaiiosos y valles exuberanles, que cautiva
con su belleza natural, rica historia e interesante gastronomia.

También conocida como Ia capital mundial del nopal,
esta comunidad exporta a todo el estado y al resto del
pafs, decenas de toneladas de esta maravillosa fruta todos
los dias. Por eso, es algo obvio que sea la base de su
comida tipica y esté presente en infinidad de delicias
como ensaladas, helados, tortillas, aguas, licores, dulces,
botanas y hasta jaleas, entre muchas mas.

Pero la joya de su riqueza culinaria es la penca rellena.
Como su nombre lo indica, se trata de una penca de nopal
previamente lavada que se corfa a lo largo solo por un
extremo y se rellena de distintos guisos. Para comenzar
a preparar este exquisito platillo tipico, primero cada
penca se cuece a las brasas. Una vez lista, puede rellenarse
con el guiso preferido del comensal, como carne al pastor,
pollo, choriqueso, champifiones, vegetales y hasta de
mas nopales con cebolla y queso. El limite es la imaginacion.

La manera mas tradicional en la que se rellenan las pencas
s mas nopal, xoconostle, cebolla, jitomate y carne como
puerco, res o pollo. Una vez que el paquete esta listo, se
envuelve en aluminio para cocinarlo lentamente a las brasas
y lograr que los sabores se integren. Otra opcion para este
paso es usar la parrilla o comal, pero definitivamente el
calor que genera el carbon o 1a lefia le dan un sabor dnico.

Para acompanar nada mejor que unas tortillas de nopal
recién hechas y agua de tuna para lograr el maridaje perfecto.
Sf, mé&s nopal para que amarre por completo en tu estémago
y paladar. Para el momento del postre, la mejor eleccion
es el helado de garambullo.

Generalmente cada pieza alcanza perfecto para tres o
cuatro personas, pero si quieres puedes aceptar el reto
€ intentar acabar una (i solo. Sin duda alguna la comunidad
de Valtierrilla, en el municipio de Salamanca, tiene un
gran acervo gastronémico que debes disfrutar.
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DeSTINO GASTRONOMICO.

A TIERRA DEL MEJOR ELIXIR DEL PACIFICO:
COLIMA.  wimomm

En medio de sus tierras volcénicas, microclimas Gnicos
y playas paradisfacas, el estado de Colima esconde una

més. Se trata de Rones Finos, una empresa orgullosamente
mexncana donde se producen bebidas de calidad inigualable
con sabores y tonos Gnicos provenientes del corazon del
volcan de fuego como lo es Ron Cldssico.

Este elixir colimense es perfecto para degustar solo 0
preparar cocteles llamativos. Debido a este firme compromiso
con la autenticidad y la calidad, cada gota refleja la esencia
pura del estado.

Ubicada en la pequena comunidad de Alcaraces, en el
municipio de Cuauhtémoc (de vocacion cafiera), esta
empresa es una de las 3 productoras y distribuidoras de
Ron més importantes de todo México y un sitio imperdible
para los amates de esta bebida, ya que cada botella de
Ron Cléssico es elaborada siguiendo los métodos
tradicionales que han trascendido generaciones.

Para elaborar esta deliciosa bebida se utilizan ingredientes
premium, seleccionados cuidadosamente para obtener
un sabor Unico. Las cafias de az(icar méas finas se procesan
y después se almacenan en barricas de roble de méxima
calidad, que anaden un toque distintivo y excelencia. %
Este proceso se ve reflejado en el fino sabor de Ron COLIMA
Cllassllcg. lleno de notas dulces y especiadas que conquistan CANAC I

el paladar.

Actualmente, Rones Finos de Colima tiene disponibles
a la venta 4 variedades: Blanco Premium (N°1) de color
ambar definido con notas de vainilla, almendra y madera;
Blanco Superior (N°2) de sabor ligero, y Ron Afiejo (N°3),
de cardcter maderoso agradable y un bouguet complejo.
La lista la completa el Spiced Rum (N°5), elaborado con
7 especies usadas en la comida mexicana que se fraduce
en un sabor intenso y color definido.

El catalogo de |a empresa incluye también a Meriggiare,
una bebida enlatada disponible en cuatro sabores: Mojito,
Mojito Jamaica, Mojito Pifia y Vodka Mule. Por si esto
fuera poco, la fabrica cuenta con un area turistica que
ofrece recorridos para conocer el proceso de elaboracion
de esta bebida. Ademds, al final los asistentes pueden
preparar su propio mojito. Esta experiencia (nica esta
disponible toda la semana, pero se debe hacer una cita
prewa para acceder al Iugar
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