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_tequilaexpress [l 1,
:" . Un tren, miles de historias \.\,f

Un recorrido inolvidable por el majestuoso paisaje
agavero acompanado de una experiencia cultural Unica.
Convierte el trayecto en parte de tu destino.

/ N
/ 7 @ 120 minutos
— +10 destilerias
60 Kilémetros con actividades
-— turisticas

o Dias de
By funcionamiento:

VIERNES SABADO DOMINGO
10 hrs GDL - 12 hrs TEQ 10:30 hrs GDL - 12:30 hrs TEQ 10 hrs GDL - 12 hrs TEQ
19 hrs TEQ - 21 hrs GDL 19 hrs TEQ - 21 hrs GDL 17:30 hrs TEQ - 19:30 hrs GDL
@ Tarifas:
CLASE EJECUTIVA PRIMERA CLASE *El consumo no esta incluido
$1,150* mxn viaje sencillo | $1,400* mxn viaje sencillo en el pago del boleto.
$1,785* mxn viaje redondo | $2,200* mxn viaje redondo | ¢ Los sdbados se ofrece una Experiencia en

Casa Sauza, donde Ia cultura, 13
gaslironomia se entrelazan para capturar la
esencia de México y sus tradiciones.

(con acceso a vagon bar)

« Cami
Puntode 9 Actividades o | ER AR B v
+ Pase a caballo
M , TR
encuero!-to.:okv Cireanvalacion en Tequ‘la @ : r‘f;‘l:‘?é“:‘;’";‘:;:::
. artac
21000, Col. Mod: '"'" (depende del tour seleccionado) ¢ Cata de Tequilas

‘Guadalajara, Jal, « Tours guindos

Conoce el Tequila Express y experimenta el renacimiento del atractivo turistico que te
lleva a descubrir el mundo de la bebida mas emblematica de México.

£>Compra de boletos en: tequilaexpress.mx &3

@tequilaexpress fTequiIa Express Oficial
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A todos nuestros lectores y amigos, consumir los servicios de

SAB0R=SM=TR0~ nuestros anunciantes y patrocinadores, nos permite, legaraustedes mes & mes.
NOowidap bz of 1
p2d O) > -

9 <

y. .\.“rPubllmdad

saboresmerrop@rewstauno ‘com ~—S’Té|“‘55137'285

Licitud ' €or
1uceion parcialiofotal

wwwirevistauno:eom/noticias-sabores-metag w0olifEnos
- ‘ o [ T —



©Vive la magia del Dia de Muertos

-
\~ |TINERARIO

ITINERARY

12:00 pm
DESFILE / PARADE
1:00 pm

INICIO DE CEREMONIA Y SHOW DE FLOREADOR / OPENING CEREMONY AND FLOREADOR SHOW

1:30 pm
SHOW DE VOLADORES DE PAPANTLA / YOLADORES DE PAPANTLA SHOW

2:00 pm

CONCURSO DE CATRINAS / CATRINA CONTEST

3:00 pm
CEREMONIA DE PREMIACIGN / AWARDS CEREMONY

3:30 pm
DANZA FOLKLORICA / FOLKLORIC DANCERS

4:30 pm
LEANDRO GONZALEZ- MARIACHI SHOW

5:30 pm - 6:30 pm
LAIKA COCKTAIL BAND SHOW

6:30 - 8:00 pm
DORIS - MARIACHI SHOW

9:00 pm
SHOW DE VIDEOMAPPING / VIDEOMAPPING SHOW

10:00 pm
CLAUSURA DEL EVENTO / CLOSURE

2 de noviembre de 2024

www.tequilerohastaloshuesos.com



NOTICIAS LOCALES.

ALISCO SABE A LA MIEL MAS DELICIOSA Y

NATURAL DEL PAIS.

Desde la antigiiedad, la miel es reconocida como
un alimento delicioso, Gtil y nutritivo; ya que es la sustancia
natural producida por abejas a partir del néctar de las
flores que ellas recogen, transforman, almacenan y maduran
en un panal. En nuestros dias, es uno de los productos
mas amados por millones de personas en todo el mundo.

Un producto tan Gnico es facil de encontrar en tienda
y mercados, pero pocos saben de dénde viene tan exquisito
liquido. El estado de Jalisco es uno de los productores
lideres de miel en todo México, gracias a que en sus miles
de hectéreas de tierra fértil existen condiciones para la
produccién de miel &mbar y multiflora. Ademas, los
apiarios suelen estar a kilémetro y medio de distancia,
unos de otros y a no menos de 300 metros de las zonas
habitables. En promedio, cada apiario tiene 50 colmenas
que son un parafso para las abejas incansables.

Gracias a esto, se produce miel en regiones como Altos
Norte, Ciénega, Sureste y Valles, donde se concentra el
70% de la producci6n estatal. Los municipios apicolas
que sf o sf hay que visitar son Jamay, Zapotiltic, Zapotlan
El Grande, Encarnacion de Diaz, Tuxpan, Mexticacan,
Lagos de Moreno, Tonila, Zacoalco y Cuquic.

Para tener una idea mds clara de esta industria, en el afo
2023 México se posiciond como el octavo productor de
miel a nivel mundial, gracias a que las tierras jaliscienses
aportaron el 11.8% (5 mil 703 toneladas) del valor de la
produccién nacional. Para este afio, la cifra aumento hasta
superar las 5 mil 800 toneladas, 1o que demuestra el
liderazgo de la entidad en la produccion de esta exquisita
sustancia.

Para incentivar el consumo entre la poblacion, ano con
afo se realizan ferias en todo el estado, donde habitantes
y viajeros pueden adquirir decenas de productos elaborados
con miel como caramelos, shampoos, jabones, dulces,
medicamentos, vinagre, jalea real, velas, cosméticos y
muchos articulos mas.

@rewstauno.cul,'l,/nuh;iasrsaoorcsrmclropom;‘-nos

Por: Alberto Z4rate/m-m

Fotos: SADER Jalisco.
Publicidad: 55-1366-9455
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IXTAPA ZIHUATANEJO

31 de Octubre - 01 de Noviembre
18:30 s 19:00 hus.

@ Espectéculo musical previo a la inauguracién del @ Concurso y Exhibl de alt tradi
Festival de ch do Mumos Ixtopa Zlhootam}o 2024,

> 14}.1) ) Airs.

© Inavguracién oficial del Festival de Dia de Muertos oy :
Ixtapa Zihuatanejo 2024. Ixtapa Zihvatanejo: www
Encendido de la Catrina Monumental

T et 02 de Novnemnre Z
19:30 hrs 19:00 hrs.

® el y.. A «"l Aok ol ‘ -
pundomu«toydvlcntbbos moxlconos L H.‘_F{IET%F"EI{??GIG’QIOSHHI: (.“ rantas de

by A i Ixtopa Zihuatanejo: wvaw rutamictia

Loneo

Ponaderis !occbesy Restcurar‘xes Canirac. N} :;{) [ ‘%
=Y @ Tradicional Desfile de Lanchas iluminadas @ Tradicional Destile de Catrinas de é
en la Bahia de Zihvatanejo, Ixtapa Zihvatanejo 2024,
Lugar: Salida dei Mualie f pal a las 18:30 hr

Lugar: Salida ce Plaza Koto 1500
Nrico alreded je la Bahia de Zihu

e Contacto: Cooperativa Teniente José Azveta.
Tek: 755 554 20 56 / Whatsapp: 755 102 91 21

01 de Noviembre 03 e Novwmbre

o y
19:00 hus. 10:00 hrs
© Celebracién - Verbena de Dia de Muertos oAb
Colonia La Madera. & @ Domingos Culturales:
vear: Calle Adeditas, Colo Acdera, Zihuatanejo Concursodocmdmsdolihumnojo.
19:00 hus. & CIERRE DEL FESTIVAL
v ® Pasarela Textik Catrinas de mi tierra. DE DIA DE MUERTOS R

7 LugQ: psko da o Z Com je ixtopo \ XY/,
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UEVOICEO'FORMA FOODS -
MARIO MOISES ALVAREZ

Pov: Arely Figuevoa/ m-m

Forma Foods, la compafifa mexicana pionera en la creacion de '
carne a base de plantas mediante innovadoras técnicas patentadas

de impresion 3D, anuncid el nombramiento de Mario Moisés Alvarez
como sutievo CEO. Este cambio estratégico llega en un momento
clave de erecimiento y expansion para la empresa, que conffa en

que, bajo gl liderazgo visionario de Mario y su amplia experiencia,
Ilevard @ Forma Foods hacia nuevos horizontes.

Ademés, la companifa confirma que la doctora Grissel Trujillo de
Santiago asumira la posicién de Alvarez como CTO (Chief Technology
Officer) ademés de sequir desempefidndose como CSO (Chief
Scientific Officer). Tanto la doctora Trujillo como el doctor Alvarez
son profesores e investigadores de la Escuela de Ingenieria y
Ciencias (EIC) deliTecnoldgico de Monterrey.

Mario Moisés Alvarez es un destacado investigador mexicano
originario de Ciudad Judrez, Chihuahua Es Ingeniero Bioguimico
por el Tecnoldgico de Monterrey, y obtuvo su maestria y
doctorado en Ingenierfa Quimica y Bioqujmica en Ia
Universidad Rutgers, Nueva Jersey. Alvarez fue
investigador posdoctoral en Bristol-Myers Squibb
Company (BMS) en Nueva Jersey, y también
Profesor Visitante en la Division de Ciencias de

la Salud y Tecnologia de Harvard-MIT, y en la
Er\sAcAuela de Medicina de Harvard, en Cambridge,

Actualmente, dentro del Tecnol6gico de Monterrey,
se desempefia como profesor e investigador en
el Centro de Biotecnologfa-FEMSA y en el
Departamento de Mecatrnica. Asimismo, junto
con la Dra. Grissel Trujillo de Santiago, Mario
Alvarez dirige la Iniciativa de Biofabricacion
Avanzada y participa activamente en el proyecto
“Envejecimiento” que pertenece al Nucleo
4 de Investigacién en Salud como parte del
nuevo enfoque de investigacion de la
Escuela de Ingenieria y Ciencias de

= dicho Instituto.

N

lecnologico de Monterrey

Escuela de Ingenieria y Cien




©)
é‘%’q @% FESTIVAL INTERNACIONAL DE CINE DE LEON
A gi}’ /" “Cine incluyente, cine para todos."

10° Edicion

Actividades:
e Alfombra roja

e |nauguracion
& Homenaje FICL 2024
e Concurso de catrinas

e

* Gala de proyeccion

30 de Oct
03 de Nov

Sedes:

Plaza Expiatorio

Jardin San Juan de Dios e
Internado Nifio Don Bosco

Cinemex Plaz: dium e

&
Ramapa CALEIZA PB ',/g';?“cg
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EVENTOS ESpeciALes.

LACAS MICHELIN A RESTAURANTES DE BAJA

CALIFORNIA.

La Secretarfa de Turismo de Baja California y la Cdmara
Nacional de |a Industria de Restaurantes y Alimentos
Condimentados de la entidad (Canirac), realizaron la
entrega de placas MICHELIN a los 33 restaurantes
bajacalifornianos galardonados en distintas categorias
en la Gufa MICHELIN México 2024.

En Baja California se otorgaron 3 Estrellas MICHELIN,

3 Estrellas Verdes y 8 reconocimientos Bib Gourmand,

asi como 22 Recomendaciones. Adicionalmente se otorgaron

reconocimientos especiales: Servicio Award para Marcelo

Hisaki y Reyna Venegas del Restaurante Amores y la

gis_tinclign Sommelier Award para Lauren Plascencia de
nimaion,

Durante el acto, los representantes de las dependencias
entregaron las prestigiosas placas rojas a los chefs y equipos
de cada restaurante, posteriormente, se realiz la colocacion
de dichas distinciones en la entrada de los establecimientos.

Con la entrega de las placas MICHELIN, se reconoce el
talento de los chefs que han contribuido a la consolidacion
de Baja California como un destino gastronémico de
excelencia en México. Ademas, esta seleccidn refleja la
diversidad de propuestas culinarias del estado, desde
aquellas tradicionales con uso de ingredientes autéctonos,
hasta las creaciones més vanguardistas con influencias
internacionales.

@revislauno com/noticias-sabores-metropolitanos

Por: Erick Martinez/m-m
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Publicidad: 55-1366-8455
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ReCOMENDACIONES.
0DO LISTO PARA EL 29° FESTIVAL GOURMET
INTERNACIONAL. ro e cos

Con una diversa gama de actividades, la vigesimonovena
edicion del Festival Gourmet Internacional convoca a
entusiastas de la comida, chefs renombrados y gourmets
de todo el mundo para experimentar lo mejor de la gastronomia
mexicana e internacional en Puerto Vallarta, Riviera
Nayarit y Tepic.

En esta ocasion participardn 24 restaurantes de renombre,
cada uno invitando a un chef destacado para colaborar
en mends especiales elaborados exclusivamente para el
festival. El programa de este afio promete chefs famosos
y estrellas culinarias locales que mostraran su experiencia
y creardn eventos gastrondmicos nicos.

El Festival Gourmet Internacional es més que una serie
de eventos gastronémicos; es una celebracion de la cultura,
|a tradici6n y el arte de la alta cocina que atrae a viajeros
gourmet de lodo el mundo, incluidos residentes y visitantes
de Canadd, Estados Unidos y distintas partes de México.

Esta edicion del festival serd inaugurada el 7 de noviembre
con una gran Noche de Apertura con tema Gatsby que
tendrd lugar en los impresionantes TierraLuna Gardens
de Garza Blanca Preserve Resort & Spa, donde se espera
reunir a casi 1,000 asistentes, incluidos chefs invitados,
restaurantes participantes y distinguidas personalidades.
La noche seré una fiesta visual y gastronomica con
deslumbrantes actuaciones, musica en vivo y un espectaculo
de fuegos artificiales.

Después, cada noche hasta el 17 de noviembre, los restaurantes
participantes ofreceran men(s y cenas de degustacion para
deleitar los sentidos de sus comensales. A la par, todos
los dias hay eventos especiales, como el Safari Gourmet,
una aventura culinaria en la que los invitados recorren
algunos de los mejores restaurantes de la regién para
saborear un plato diferente en cada uno.

En Puerto Vallarta, la ruta comienza con un delicioso
aperitivo en El Dorado, seguido del platillo principal en
Kaiser Maximilian, y concluye con un exquisito postre
en Café des Artistes. Todas las rutas incluyen un plato
en cada parada con su maridaje de vinos.

* 700 CHEFS virapgs

>
-

ALGOURM
N

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos Publicidad: 55-1366-9455
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DeSTINO GASTRONOMICO.

ESTAURANTE GAVIOTAS, GANADOR EN LOS
WORLD CULINARY AWARDS 2024.

Una vez mas, la gastronomia de Puerto Vallaria ha puesto
en alto el nombre del destino. En esta ocasion, el restaurante
Gaviotas con certuticacwn 4 diamantes de la AAA, obtuvo
el premlo al Mejor Restaurante de Hotel de Alta Cocina
en América Latina en la quinta edmién anual de los World
Culinary Awards.

Estos premios celebran y recompensan la excelencia en
|a industria gastronémica y son un evento hermano de
los World Trave! Awards™, que premian lo més destacado
en la industria de viajes desde 1994. El restaurante Gaviotas
del hotel Sheraton Buganvilias Resort & Convention Center
se sigue consolidando como un referente destacado de
la alta cocina en Puerto Vallarta, donde los platilios y el
servicio alcanzan la perfeccién.

@r;mimnu com/noticias-sabores-metropolitanos

Por: Alberto Cruz/mm.

Publicidad: 55-1366-9455
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