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NOTICIAS LOCALES.

L NUEVO SPOT CULINARIO DE LA ROMA

NORTE - CUEVA.

Ubicado en Cérdoba 49, Colonia Roma Norte, “CUEVA",
el nuevo restaurante de parrilla de autor presenta un
auténtico concepto con cortes de calidad, mixologla y
un espacio relajado para la sobremesa.

Cueva nacid por el suefio de Antonio y Lézaro, dos amigos
que gustaban del buen comer, el buen beber y de todas
£sas conexiones que genera la sobremesa. Ese entorno
que se crea alrededor de una mesa al finalizar los alimentos,
y en donde |a quimica llega a su punto de ebullicion y
genera conversaciones y momentos Gnicos, en un estado
de relajacion tofal.

Un punto muy importante en Cueva es que se busca que
no existan distracciones en el exterior, como tal es una
‘cueva” donde dentro ocurre la magia gastrondmica en
una cocina abierta, varios anaqueles con |os cortes en
crudo y parrilleros en fuego creando e inventando.

El restaurante Cueva se basa en la cocina de parrilla de
autor, dando en cada platillo, un toque de carb6n para
perfeccionar aln més el sabor de cada insumo y priorizando
asi la calidad en un 100%.

@.’clnstdunu com/noticias-sabores-metropolitanos

Por: Fernanda Jiménez/sbmanagement
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La experiencia en Cueva es de la siguiente forma: Primero
se ordenan las bebidas y as entradas, algunas de ellas
como las mollejas de res o la ensalada de betabel organico
y mouse de queso feta no tienen comparacién; una vez
ordenado, el comensal podra seleccionar directamente
en |os anaqueles su corte. Estas piezas prime son
perfectamente cocinadas a las brasas y destacan cortes
como el New York con y sin hueso, el rib eye, el cowboy,
el asado de tira o las costillas de cordero; sin embargo
también hay espadas de picafia, churrasco, muslo o pollo,
entre muchas oftras opciones.

Ademas, se cuenta con una amplia barra de cocteles de
autor que se ofrecen para ser el complemento de cada
platillo, los cuales son planificados a la perfeccion. Entre
los destilados se ofrecen: Tequila, Mezcal, Whiskey, Gin
0 Vodka, entre olros; asi como una seleccién de vinos
tintos, blancos, rosados y espumosos.

Cueva es ese nuevo espacio culinario de calidad que
propone que lo premium no esta peleado con lo relajado.

Publicidad: 55-1366-9455
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Be PORTABDA:

UCATAN, POR PRIMERA VEZ EN LA LISTA DE:
THE BEST CHEF AWARDS 2024 s genic,

Se llevd a cabo en la ciudad de Dubdi de Emiratos Arabes
Unidos, la gala de la edicion 2024 de The Best Chef
Awards que reconoce a lo mejor de lo mejor en la industria
gastrondmica mundial, que en esta ocasion implementé
un sistema con distincion de uno, dos y tres “Cuchillos”,
con la intencion de tener una vision més amplia y ser
inclusivos en la excelencia culinaria, en la que cinco
profesionales de Yucatan lograron colocarse entre las
categorfas “World Class”(dos cuchillos) y “Excellent”
(un cuchillo).

Con el reconocimiento de 550 profesionales gastronémicos,
destacan 18 mexicanos, entre estos, 5 de ellos pertenecen
a la oferta gastronémica yucateca. De Mérida, Pedro Evia
y su socio Eduardo Rukos del restaurante Kuuk; Roberto
Solis con Huniik, ademds de Wilson Alonso de Centro
Gastronémico Ya'axche en Halachd se colocaron en la
categorfa de dos cuchillos, mientras que, Luis Ronzén
de hotel Chablé Yucatan en Chocholé con un cuchillo,
colocan por primera vez a Yucatén en esta preciada lista
de reconocimiento mundial.

Vale la pena recordar que la edicién 2023 de esta premiacion,
se llevo a cabo en Mérida, con la visita de mas de 100
de los mejores chefs del mundo, realizando diferentes
actividades que ubicaron al estado como el epicentro
gastronémico internacional, en donde Roberto Solis y
Wilson Alonzo recibieron reconocimientos especial como
mejores chefs locales.

Hoy, Yucatén vuelve a posicionarse entre lo mejor de lo
mejor de Ia industria gastronémica mundial, por su cultura,
tradiciones, sabores y la excelencia de los embajadores
gastronémicos que hoy son reconocidos entre los mejores
del mundo.

{FELICIDADES!

Pedro Eviay Eduardo Rukos

@rewstauno com/noticias-sabores-metropolitanos

{FELICIDADES!
Roberto Solis

:FELICIDADES!

Wilson Alonzo

‘FELICIDADES! /I
i U

Luis Ronzon

Publicidad: 55-1366-9455
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EVENTQS ESpeclaLes.

PUNTA MITA GOURMET & GOLF 2024”

Punta Mita, una de las joyas mas brillantes de la Riviera
Nayarit, se enorgullece en anunciar la edicion Xl del
Punta Mita Gourmet & Golf, que se llevard a cabo del 5
al 8 de diciembre de 2024.

Este exclusivo evento fusiona lo mejor de la alta gastronomia
con la emocion del golf de clase mundial en uno de los
escenarios mas impresionantes de México. Con la presencia
de chefs galardonados, sommeliers de renombre y destacadas
personalidades, promete ser una experiencia inolvidable
para los amantes del lujo y el buen vivir.

El evento reunird a una constelacion de chefs reconocidos
lanto a nivel nacional como internacional. Figuras destacadas
de la gastronomfa como Ben Martinek, Charles Phan,
Coque Ossio, Federico Fernandez, Hector Leyva, Leslie
Durso, Marc Narongachai, Maycoll Calderon, Rodrigo
Cérdenas, Sam Choy, Thierry Blouet, Xavier Salomon y
Yasuo Asai, ofrecerdn creaciones culinarias que capturan
sabores de la region y el mundo.

Pero no solo |a cocina seré protagonista. Punta Mila
Gourmet & Golf ofrece a sus participantes la oPortunidad
de jugar en los dos iconicos campos de golf de Punta
Mita Golf Club: Bahia y Pacifico, disenados por el legendario
Jack Nicklaus. Estos campos, con vistas al mar y desafiantes
greens, son un deleite para cualquier entusiasta del golf,
complementando la experiencia con paisajes de ensuefio
y un juego de nivel internacional.

B A, 4, e

@revislauno.com/nolinias—sabores—metropolnanos

Por: Alejandro Arias/m-m

El evento de golf contard con la presencia de tres leyendas
del deporte: Lorena Ochoa, ex nimero uno del mundo
y modeloa segunr por su impactante carrera y legado en

México; Craig Stadler, conocido como “La Morsa", ganador
del Masters de 1982 y figura iconica del PGA Tour; y
Jean Van de Velde, golfista francés con destacada trayectoria
en el Tour Europeo y apasionado instructor. Estas leyendas
del golf se reunirdn para compartir su legado y pasion
por el deporte.

Los amantes del vino y los destilados podran deleitarse
con degustaciones cuidadosamente curadas de vinos
mexicanos e internacionales, asf como con una muestra
de los mejores tequilas y mezcales. En6logos y sommeliers
de renombre estardn presentes para guiar a ros invitados
en este viaje sensorial, complementando la experiencia
culinaria con bebidas de calidad excepcional.

Punta Mita Gourmet & Golf 2024 es un homenaje al
arte de vivir bien, donde cada detalle estd pensado para
crear momentos memorables. Ya sea disfrutando de una
exquisita cena frente al mar o jugando una partida de
golf con vistas al Pacffico, este evento promete ser un
deleite para los sentidos y una celebracion sin igual en
el corazén de la Riviera Nayarit.
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Publicidad: 55-1366-9455
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ReCOMENDACIONES.
ASH INAUGURA SU FLAGSHIP STORE: CDMX
DONDE LA MESA SE CONVIERTE EN ARTE.

Con tres afios de éxito en la creacion de tablescapes en
México, Zash da un paso importante en su crecimiento
al abrir su flagship store en la Ciudad de México. La nueva
tienda se convierte en un espacio Unico y magico donde
cualquier persona que ama recibir en casa puede encontrar
todo lo que necesita para poner su mesa chula.

Zash se fund6 durante Ia pandemia por Zarina Rivera y
Margarita Pérez-Cugllar con |a idea de construir un espacio
de amor y contencidn en casa, dando importancia a la
convivencia familiar para crear memorias hermosas alrededor
de una settingagenerosa y lleno de fantasfa. Desde su
lanzamiento, Zash pas6 de ser una marca de accesorios
de mesa y se convirtié en una comunidad divertida,
enamorada del tablescaping y fiel creyente de que cuando
se recibe bonito, se recibe con amor. La frescura, el colorido
y la personalidad de la marca aportaron a que el crecimiento
y creacion de un nugvo nicho se consolidard para Zash.

La pasidn de Zash por crear experiencias que transportan
a un mundo magico, elegante y fantasioso los refleja Ia
tienda, cuyo proyecto de interiorismo fue desarrollado
por Sofia Aspe, una de las maximas exponentes del
interiorismo en el pafs. Soffa se ha encargado de cuidar
cada detalle de este espacio (inico, mientras que la talentosa
ilustradora Marfa de Vecchi ha dado vida a las paredes
con sus creativas ilustraciones.

¢ Qué es un tablescape?

Una de las misiones de Zash es no solo proporcionar
todos los elementos de decoracién necesarios, sino
también educar sobre el arte del hosting de manera ligera
y divertida.

Queremos contagiar el gusto por fas mesas bonitas, por
crear un espacio para compartir y disfrutar, simplificando
todo para que cualquier persona pueda crear un tablescape
divino, Gnico y especial.

Explica Mapgarita Pérez-cuéllar, cofindadora de Zash.
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Q 60 Kilémetros

VIERNES

10 hrs GDL - 12 hrs TEQ
19 hrs TEQ - 21 hrs GDL

CLASE EJECUTIVA

$1,150* mxn viaje sencillo
$1,785* mxn viaje redondo

Puntode 9
encuentro 33‘ -

‘Agt’mlu Yafez 1009, CoL Moderna,
OMMIhu. Jal

Un recorrido inolvidable por el majestuoso paisaje
agavero acompafado de una experiencia cultural unica.
Convierte el trayecto en parte de tu destino.

@ 120 minutos

ot Dias de
By funcionamiento:

SABADO

19 hrs TEQ - 21 hrs GDL

@ Tarifas:

PRIMERA CLASE

Actividades
en Tequila @

(depende del tour seleccionado)

10:30 hrs GDL - 12:30 hrs TEQ 10 hrs GDL - 12 hrs TEQ

$1,400* mxn viaje sencillo | en el pago del boleto.
$2,200* mxn viaje redondo | * Los sdbados se ofrece una Experiencia en
(con acceso a vagoén bar)

Un tren, miles de historias \\ va,

A

_— +10 destilerias
con actividades
— turisticas

DOMINGO

17:30 hrs TEQ - 19:30 hrs GDL

*El consumo no esta incluido

Casa Sauza, donde 1a cultura, |a
gastronomia se entrelazan para capturar la
esencia de México y sus tradiciones.

« Caminatas por campos agaveros

« Elaboracidn del tequila de |a slembra a la botella
+ Pase a caballo

= Gastronomia local

s Vigita de museos

* Martachl

« Cata de Tequilas
+ Tours guiados

Conoce el Tequila Express y experimenta el renacimiento del atractivo turistico que te
lleva a descubrir el mundo de la bebida mas emblematica de México.

£>Compra de boletos en: tequilaexpress.mx <3

(©O)@tequilaexpress

f Tequila Express Oficial



DesSTINO GASTRONOMICO.

ESTACAN SABORES DEL VINO NACIONAL EN
CATANDO MEXICO EN GUANAJUATO. rovisesmasermn.

El Teatro Judrez y el iconico Centro Histérico de Guanajuato
Capital se convirtieron en e! escenario perfecto para la XIII
edicion de Catando México, donde se destacd la riqueza
y calidad del vino mexicano, con la participacién de més
de 40 casas vitivinicolas.

La Secretaria de Turismo e |dentidad, Lupita Robles Ledn,
destaco 1ue Guanajuato es el cuarto magor productor de
vino en el pais y que sus etiquetas han obtenido prestigio
internacional. Este evento no solo celebra los logros de
la industria vitivinicola local, sino que también fomenta
alianzas comerciales entre productores y consumidores,
fortaleciendo la proyeccion econémica y turistica del estado.

Esto lo reconocid al dar un recorrido por todos los stands
acompafiada de la organizacion, con quien felicité la
participacion de los vinos méas representativos de las
regiones especializadas como Guanajuato, Coahuila y
California, por mencionar algunos, asi como el realce
de la uva guanajuatense que termina embotellada y alegrando
corazones de los especialistas.

El programa turistico, impulsado por el Gobierno de la
Gente, a cargo de Libia Dennise Garcfa Mufioz Ledo,
incluy6 catas dirigidas por reconocidos sommeliers,
talleres especializados y propuestas gastronémicas de
chefs de renombre del estado. Este maridaje de vino y
gastronomia ofrece una experiencia sensorial dnica que
resalta los sabores, aromas y texturas que caracterizan
a Guanajuato como destino turistico de clase mundial.

Del evento se espera una derrama econdmica proyectada
de més de un millén 521 mil pesos, Catando México
también refuerza la identidad cultural del estado, atrayendo
lanto a visitantes nacionales como internacionales. Ademds,
impulsa la promocion de productos mexicanos al brindar
un espacio para que las bodegas de |a entidad presenten
Sus nuevas etiquetas.

El recorrido incluy6 probar todos los productos gastrondmicos
presentados, con 1as mejores casas de vinos del pals
acompafiados de alimentos que destacan el sabor e
identidad del turismo de Guanajuato.
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