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NOTICIAS LOCALES.

L RENACER DE LA PORCELANA: EL ARTE DE

PONER LA MESA EN PRIMAVERA.

Con la llegada de la primavera, los espacios se transforman.
La luz natural recupera protagonismo, |os colores vibrantes
regresan a la decoracion y, con €llos, la mesa se convierte
en un punto de encuentro renovado. En esta estacidn,
donde todo parece florecer, Ia eleccion de la vajilla adquiere
un nuevo significado: es un elemento que acompana las
conversaciones, el ritual de la comida y la experiencia
compartida.

En los ditimos afies, fa porcelana ha vivido un resurgimiento.
Mas allé de su tradicion y elegancia, es un material que
ha sabido adaptarse a las exigencias contemporaneas,
ofreciendo no solo belleza, sino también resistencia y
funcionalidad. Su blancura y brillo, resultado de un proceso
de produccion meticuloso, la han convertido en una eleccion
predilecta tanto para el hogar como para fa alta gastronomia.

Una buena vajilla no es solo un objeto utilitario. Su textura,
su peso y su disefio influyen en la forma en que percibimos
los alimentos. Un plato con la porosidad adecuada evita
la proliferacion de bacterias, un borde bien definido
enmarca la presentacion de los ingredientes y un acabado
vitreo facilita Ia limpieza sin compromeler la durabilidad.
La porcelana Tramontina cumple con estos criterios, lo
ﬁpei explica su permanencia en la mesa a lo largo de la
istoria.

Las vajillas de porcelana de Tramontina estdn disefiadas
para adaptarse a diferentes momentos y estilos. Se pueden
adquirir en juegos de 6, 12 0 20 piezas o de manera
individual, permitiendo una seleccion personalizada segan
las necesidades de cada hogar. Ademds, sus diversos
estampados exclusivos permiten crear mesas sofisticadas
o divertidas, segn la ocasion.

Gracias a su alta resistencia mecanica, estas piezas pueden
utilizarse de manera segura en microondas y lavavajillas,
lo que las convierte en la eleccion perfecta para la vida
moderna,

Renovar la mesa es también una forma de renovar la
convivencia. La porcelana, en su pureza y resistencia,
continta siendo el punto de encuentro entre la tradicion
y la modernidad, entre la funcionalidad y el arte. A
continuacion, algunas colecciones emblematicas que
Tramontina trae para el mercado mexicano, con descuentos
que van del 10% hasta el 30% y estan disponibles en
su tienda online:

TRAMONTINA

@rcvis:auno.com/nahcus—satJres—mc!ropolitanos

Por:Jorge Cervantes/ThAg
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BeRoRPADA!

EON SE ENCIENDE CON LA SEGUNDA EDICION:

FESTIVAL HUMO Y PARRILLA FEST.

La ciudad de Le6n recibird la segunda edicion de Humo
y Parrilla Fest, un evento disefiado para los amantes de
la parrilla y exploradores de nuevos sabores. Este festival
se llevaréd a cabo los dias sabado 3 y domingo 4 de mayo
del presente afo en la Velaria de la Feria de Ledn, ofreciendo
?na.ﬁxperiencia culinaria y cultural Gnica para toda la
amilia.

Humo y Parrilla Fest contard con el Campeonato Nacional
de Parrilla en el Bajio, donde los equipos competiran en
diversas categorfas, demostrando sus habilidades y creatividad
al cocinar, siendo calificados por chefs reconocidos locales
y fordneos.

El evento cuenta con dos tipos de accesos, por un lado
estd el Acceso General, en la cual podrés disfrutar de
musica en vivo, shows infantiles, talleres de asado, barras
con venta de cerveza y bebidas, entre otras mas. Pero si
quieres una experiencia mas completa, el Acceso Fuego,
incluye todos los beneficios antes mencionados en el
acceso general, més la degustacién de alimentos en las
zonas de asado, que corresponden a la texana, argentina
y nortefa.

Sin duda alguna, es un excelente pretexto para visitar la
ciudad de Le6n y que puedas pasar un fin de semana
increfble con toda la oferta cultural y de aventura que la
ciudad tiene para ti.

Pov: Cesax Robles Bueno /m-m

@revis!auno,com/noticias~sabores~metropoh!anos

Para més informacion sobre el evento visita el sitio web
oficial: www.humoyparrillafest.com y sigue las
actualizaciones en las redes sociales Humo y Parrilla Fest.

Le6n, Guanajuato, se consolida como un destino clave
para la celebracion de grandes eventos gastrondmicos,
destacando su capacidad para atraer y cautivar a los
amantes de la cocina y la cultura. La primera edicion de
Humo y Parrilla Fest reuni6 a més de 2,030 asistentes,
marcando un inicio prometedor para este festival que
regresa con mas propuestas para deleitar los sentidos.

Este ario, la segunda edicion tendrd lugar los dias sabado
3y domingo 4 de mayo en la Velaria de la Feria de Leon,
con un horario de 12:00 a 22:00 hrs el sébado y de 12:00
a21:00 hrs el domingo. Este evento (inico es una invitacion
para disfrutar en familia, con entrada gratuita para menores
de 1.20 mts. y opciones para todos los gustos.

Ledn continda posicionandose como sede de experiencias
inolvidables que fusionan tradicion, innovacion y
excelencia gastronémica.

Publicidad
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EVENTOS ESpeciaLes.

ANZANILLO FESTEJA 200 ANOS DE SU FUNDACION

CON UNA CERVEZA CONMEMORATIVA.

Como parte de los festejos por el 200 aniversario de la
fundacién de Manzanillo, Gobierno del Estado de Colima,
¢l Ayuntamiento de Manzanillo en colaboracién con la
Cerveceria de la Costa presentaron una cerveza conmemorativa
inspirada en la historia y tradicion del puerto mas importanite
de México en el Pacifico.

Esla edicion especial forma parte del programa de actividades
que, a lo largo de este afio, celebran los 200 afios del
establecimiento oficial de Manzanillo como puerto comercial,
no solo en el municipio, sino en todo el estado de Colima.

Fue el 15 de septiembre de 1825 cuando Manzanillo fue
reconocido oficialmente como puerto de cabotaje y altura,
lo que marco el inicio de su desarrollo econémico y Su
vocacién maritima, convirtiéndolo en un punto clave para
el comercio nacional e internacional.

Armando Pérez, director de Cerveceria de la Costa, explico
que esta cerveza conmemorativa se elabora con arroz,
un ingrediente representativo de las rutas comerciales
del legendario Galedn de Manila, cuya influencia historica
fue determinante en el desarrollo del antiguo puerto de
Tzalahua, hoy Manzanillo.

“Es una lager cristalina, de cuerpo muy ligero y gran
bebilidad; el arroz aporta suavidad, limpieza y un final
Seco que invita al siguiente trago”, detall6. También
menciond que el estado de Colima ya es el sequndo
productor de cerveza artesanal del pais.

La cerveza Manzanillo 200 anos ya se encuentra disponible
en todos los puntos de venta de la Cerveceria de |a Costa
en Manzanillo, Colima y Guadalajara, asf como en una
amplia variedad de restaurantes de la costa colimense.

Por: Laura Lanuza/m-m

Si visitas Manzanillo esta temporada vacacional o en
verano, no pierdas la oportunidad de disfrutar esta Rice
lager acompanada de |a mejor gastronomia de mar de
Colima: tostadas de ceviche colimote, aguachile, pescado
zarandeado, camarones al ajillo o tacos de marlin, el
maridaje perfecto para celebrar la historia y el sabor de
este gran puerto mexicano.

/ﬁ.
-Q,§ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos

Publicidad: 55-8167-8395 )
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BCCOMENDACIONES.

ESTIVAL DE LA PITAYA 2025 EN AMACUECA,

JALISCO, CUNA DEL BUEN CAFE.

Amacueca es un municipio con mucha riqueza cultural
que se encuentra en la Region Sur del Estado de Jalisco
entre la zona de la montania, queda aproximadamente a
una hora y media de Guadalajara, estd lista para recibir
el Festival de la Pitaya 2025 que se llevard a cabo el 4,
16, 17, 18 y 24 de mayo en la Explanada de Ia localidad;
también reconocida como uno de los principales municipios
en Jalisco donde se da esta increible fruta.

Durante cinco dfas se podré disfrutar en familia o con
amigos de maltiples actividades culturales, masica en
vivo, bailables, espectaculos de comedia e imitacion,
ademds podrds degustar y adquirir productos artesanales
como: mermeladas, chiles en aceite con pitaya, panes
y nigves.

También podras disfrutar del café, el cual se diferencia
por su calidad y sabor; ademés de las nueces, los cuales
son cultivados con gran esmero por las familias locales,
pues es fuente de ingresos para ellos y un simbolo de
identidad y tradicién para los pobladores.

El 4 de mayo a partir de las 10 de la mafiana dard inicio
a inauguracion con el corte de liston y comenzard la
“Fiesta de Colores 2025" con batucada y el desfile por
las vias primarias; para el 16 de mayo por la noche se
llevard a cabo el certamen y coronacion de la Reina de
la Pitaya 2025, al final del evento se podré gozar de un
espectacular baile y de la masica en vivo por parte de la
agrupacién “Cerro Blanco”.

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos

Por: Jallsco-Turismo

Para el 17 de mayo a partir de fas 20:00 horas se presentardn
diferentes tipos de actividades en el Centro de Amacueca
como shows de comediantes, ballet folkiGrico y grupo
de musica versatil “Nueva Era”.

Mientras que el 18 de mayo durante la Feria, se presentara
la expo-venta de pitayas y sus derivados. Ademas, se
realizard el concurso del “Comilon de Pitayas”, el cual
se divide en tres categorfas: la infantil, 1a femenil y varonil
y en cada una se premia a la persona que se pueda comer
mas pitayas en un tiempo determinado. Para finalizar, el
mariachi serd el encargado de amenizar y engalanar la
feria al estilo jalisciense.

Finalmente, el 24 de mayo se celebrara la conmemoracion
del 202 aniversario de la autonomfa municipal.

Adicionalmente, la localidad ofrece tanto a turistas como
a locatarios atractivos turisticos y una excepcional
gastronomia, por ejemplo en esta region podrds deleitarte
de diversos platillos como es una suculenta birria tatemada
de borrego y de chivo, las enchiladas, el pozole, los dulces
de cajeta, de nuez y el ponche de granada.

Publicidad: 55-1366-9455
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DeSTINO GASTRONOMICO.

XPLORA LOS SECRETOS CULINARIOS DE

GUADALAJARA.

Guadalajara es considerada una de las ciudades mas ricas
y suculentas en cuanto a su gastronomia se refiere, cuenta
con una exuberante variedad de platillos hechos por los
mejores chef locales, nacionales e internacionales y que
radican en dicha localidad.

Hoy Guadalajara se ubica en la cima de la excelencia
culinaria global, junto a establecimientos de paises
importantes como Estados Unidos, Francia, Alemania,
Bélgica,Inglaterra y Espaiia, entre otros.

Y para ellos te mostramos algunos de sus muchos restaurantes
que han desarrollado grandes propuestas gastronomicas
y que son una delicia para los comensales, que va desde
1a cocina tradicional hasla la cocina de autor.

Xokol y Nejayote Molino: El significado de Xokol al
nahuatl es “maiz pinto” es un homenaje a lIa riqueza cultural
y culinaria de México, convirtiéndose en un verdadero
viaje por los sabores del pais, y este increible proyecto
gastrondémico comenz6 hace 7 anos con los chefs Xrysw
Ruelas y Oscar Segundo.

La finalidad de este restaurante es hacer cocina mexicana
a través del maiz y productos de temporada, haciendo
hincapié a la produccién campesina y mostrando la
identidad tapatia. Este lugar te fascinard por la delicia
de cada uno de sus platillos como es la “Morilla rellena
de queso agrio con mole mazahua®, “Barriga de cerdo
con curry de guayaba”, “Ostion amazake, nicuatole de
frijoles” y "Ostion, tuétano y quesillo”®, por mencionar
algunos. Estos y muchos més platillos podras descubrir
y probar en Xokol.

Yunaites:

Perteneciente a Fabidn Delgado es considerado uno de
los chefs mas influyentes de Guadalajara. Ademas de ser
un referente de la gastronomia tapatia.

Tikuun:

Es un restaurante mexicano exquisito, pero con un toque
muy delicado en sus platillos. El chef Carlos Espinoso
a cargo de la elaboracion de estos suculentos alimentos
ha destacado por su enorme creatividad explorando
diferentes estilos culinarios del pais e incluyendo técnicas
e ingredientes de otras culturas.

Allium;

En €1, los comensales degustardn propuesta como betabeles
ahumados, risotto de huitlacoche, pesca del dia con sikil
pak, por mencionar algunas propuestas.

Plandfiea tw vigje a Guadalajaa
g disfuda de una extracrdinaia
gastwonomia al estile. Jalisce.

@reviszauno.com/nohmasrsaborcs—metropolnaros

Por: Yusely Valenzuela/MTG

Publicidad: 55-1366-9455
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