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NOTICIAS LOCALES.

ELEBRA EL RITUAL DEL ASADO CON HERRAMIENTAS

QUE HONRAN LA TRADICION.

La linea Churrasco ha experimentado un notable crecimiento
en los dltimos anos. En 2021, representt el 6% del 45%
de Ias ventas internacionales de |a empresa, consolidando
la presencia de la marca en diversas regiones del mundo.
El mercado europeo, en particular, constituye mas del 20%
de las exportaciones de la compaiifa.

TRAMONTINA

Para este verano, Tramontina invita a econectar con el
auténtico placer de cocinar al aire libre. La linea Churrasco,
con productos duraderos y funcionales, es mas que
utensilios; es un estilo de vida que celebra compartir.
Desde cuchillos de precision hasta parrillas portétiles,
cada pieza simplifica el asado, preservando jugos y texturas.
Esta linea acompafia a quienes disfrutan del fuego no
solo como una cocina sino como una celebracion y del
invaluable momento de sentarse a la mesa con Sus seres
queridos.

@rC‘iiSle;n‘Su;Jl.’l."llu!.3!;15'SGBUIGS'IYICIIQL‘JHU‘.OS

Por: Lee. Jorge E. Cervantes Rojas.

En 2019, Tramontina se propuso ingresar al mercado
estadounidense, objetivo que hoy es una realidad Asimismo,
en 2021, la marca presentd la innovadora |inea Black
Churrasco, que introdujo una nueva dimensi6n a la oferta
con productos fabricados en acero inoxidable y la adicion
de 20 nuevas referencias a su catélogo.

Publicidad: saboresmetrop@revistauno. com
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De PORTADA.

A DELICIOSA RUTA DEL CHOCOLATEEN

NAYARIT.

Nayarit, es una tierra de sabores ancestrales, paisajes
cautivadores y cultura viva, que invita a los viajeros a
descubrir una faceta poco conocida pero deliciosa en la
divertida Ruta del Chocolate. Esta experiencia va més
allé del simple gusto por el cacao; es una travesfa que
conecta con las raices de México, con las comunidades
rurales y con el espiritu de una tierra que atn conserva
précticas ancestrales en torno a este tesoro mesoamericano.

La presencia del cacao en Nayarit no es casual ya que
la Sierra de Vallejo y otras regiones del estado han sido
testigo del cultivo de cacaos nativos desde tiempos
prehispanicos que hoy, iniciativas como Planeta del Cacao
0 la Ruta del Chocolate recuperan ese legado y lo convierten
en una experiencia turfstica con proposito, debido a que
apoyan la economia local, preserva la biodiversidad y
fortalece la identidad de las comunidades.

Ruta del Chocolate con sabor a pueblo.

Al sur del municipio de Amatlén de Canas, el cacao se
convierte en guia para explorar un rincon lleno de historia
y tradicion con la Ruta del Chocolate, un viaje que inicia
en la casa de Mama Lola, un lugar anico con venta de
chocolate y taller donde el cacao tostado perfuma el ambiente
y se elaboran delicias como trufas, galletas y dulces tipicos
con técnicas ancestrales. Se trata de un suceso en el que
aprendes todo entorno al cacao y su proceso para hacerlo
exquisito chocolate.

@revislauno,com/nolicias~saboresfmetropolilanos

Pox: Kavina Milliet /in-m

Cacao y un jardin para los sentidos:

Ubicado en la region de Riviera Nayarit, en el poblado de
Tondoroque, se encuentra Planeta del Cacao, un jardin
museo interactivo creado para difundir, conservar y fomentar
el cultivo de cacaos nativos.

Chocolate con legado del grano a la tablilla:

En el Pueblo M4gico de Ixtldn del Rio, la tradicion chocolatera

se mantiene viva gracias a proyectos familiares como,

Chocolate Ma Nena es una chocolatera artesanal con méas

gle 100 afios de tradicion familiar, nacida en El Rosario,
ayarit.

Saborea el alma del cacao:

Una de las joyas gastronémicas de Amatldn de Cafias es
la elaboracion artesanal de chocolate y cacahuate, dos
ingredientes con una fuerte rafz cultural en la region.

Nayarit es mucho mas que playas, es un destino para
saborear diferente, que ofrece aventuras rurales, vivencias
profundas y sabores que cuentan historias. La Ruta del
Chocolate es una invitacion a conectar con la esencia
del estado, a saborear la herencia cultural de sus pueblos
y a vivir una experiencia sensorial que enamora desde
el primer bocado.

— E{/;YARIT —

Publicidad: 55-1366-9455
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agavero acompanado de una experiencia cultural Unica.

19 hrs TEQ -

CLASE EJECUTIVA PRIMERA CLASE *El consumo no esta incluido
$1,150* mxn viaje sencillo | $1,400* mxn viaje sencillo | en el pago del boleto.
$1,785* mxn viaje redondo | $2,200* mxn viaje redondo | * Los sdbados se ofrece una Experiencia en

un..

tequilaexpress [« 11,
Un tren, miles de historias \-\';‘.ﬂ

Un recorrido inolvidable por el majestuoso paisaje

Convierte el trayecto en parte de tu destino.

~
il @ 120 minutos vl
e +10 destilerias
60 Kilémetros con actividades
— turisticas

ot Dias de
By funcionamiento:

SABADO DOMINGO
10 hrs GDL - 12 hrs TEQ 10:30 hrs GDL - 12:30 hrs TEQ 10 hrs GDL - 12 hrs TEQ

21 hrs GDL 19 hrs TEQ - 21 hrs GDL 17:30 hrs TEQ - 19:30 hrs GDL

@ Tarifas:

% Casa Sauza, donde I3 cultura, 13
(con acceso a vagon bar) gastronomia se entrelazan para capturar la

esencia de México y sus tradiciones.

« Caminatas por campos agaveros

A t. .d d « Elaboracion dal taquila de |a siembra a Is botella
« Pas. ball
encuentro 3&3 ctividades gy : oot
Estacién voreevanaien €N Tequila Y Ve cemme
. Col. Moderna, {depende del tour seleccionado) ¢ Cata de Tequilas

» Tours guiados

Conoce el Tequila Express y experimenta el renacimiento del atractivo turistico que te

lleva a descubrir el mundo de la bebida mas emblematica de México.

&Compra de boletos en: tequilaexpress.mx @

@tequilaexpress fTequila Express Oficial



EVENTOS ESpeciaLes.

ALLARTA NAYARIT GASTRONOMlCA 2025.
LA EXPERIENCIA GOURMET DEL ANO. s coewstosums

La gastronomia de Puerto Vallarla es una invitacién abieria
a los sentidos. En este paraiso del Pacffico mexicano, el
arte culinario se vive con pasion, creatividad y un profundo
respeto por los ingredientes locales. Su oferta es tan variada
como los paladares que lo visitan: desde quienes buscan
cocina de autor, hasta quienes prefieren el encanto de
una fonda tradicional.

Del 12 al 18 de octubre, Puerto Vallarta y Riviera Nayarit
volveran a ser el epicentro del sabor con una nueva edicion
de Vallarta Nayarit Gastron6mica, una de los congresos
mds esperados del continente para profesionales, estudiantes
y amantes de la cocina.

Nuevamente el evento reuniré a chefs con estrella Michelin
y expertos de renombre, quienes compartiran sus secretos
a través de showcookings en vivo, donde los asistentes
podrdn observar de cerca la creacion de platos extraordinarios,
asf como conocer sus historias, técnicas y vision culinaria.

Ademas, el congreso ofrecera una seleccion de talleres
exclusivos, calas guiadas, ponencias magistrales y zonas
de networking disefiadas para enriquecer 10s conocimientos,
descubrir nuevos sabores y perfeccionar habilidades.
Serd también un espacio de innovacion y descubrimiento,
con la participacion de importantes patrocinadores que
presentardn productos, ingredientes y servicios de alta
gama.

Durante estos dias, la comunidad gastronoémica vivira
una experiencia inmersiva que promete inspirar, conectar
y transformar la manera en que se entiende y se practica
la cocina contemporénea.

Quienes deseen vivir toda la experiencia pueden asegurar
su acceso desde ahora.

NAYARIT « VALLARTA

CASTRONOMICA
bt

@reviszauno.com/noncias—saborcsrrnerupulitanos

Publicidad: 55-6167-8395
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BeCOMENDACIONES.

LICIAS CULINARIAS QUE NO PUEDES

ERDERTE EN LEON.

Le6n, Guanajuato, es conocido no solo por su rica historia
y tradiciones, Sino también por su vibrante escena gastronomica.
Si eres un amante de |a buena comida, preparate para un
festin de sabores que reflejan la esencia de la region.

Aquf te compartimos algunos de los platilios y antojitos
que debes probar en tu préxima visita a esta hermosa
ciudad.

Empezamos con los Taquitos de Don Luis, un cldsico en
Leon con més de 24 anos de tradicion. Este lugar es
famoso por su variedad de tacos, volcanes y torlas. La
especialidad son los tacos al pastor, que se destacan por
su adobo Gnico que les da un sabor inigualable.

Continuamos con las “Guacamayas de Javier”, otro antojito
que no te puedes perder. Ubicadas en Avenida Universidad,
estas guacamayas son un bolillo relleno de chicharrén
(duro) de puerco, que puedes personalizar con aguacate
y cueritos en vinagre. Lo mas emocionante s la variedad
de salsas que ofrecen; desde una suave salsa de jitomate
hasta opciones mas picantes.

Las lechugas del carro verde: Son un clésico refrescante
en la gastronomia leonesa. Dofia Micaela Rodriguez, conocida
como la senora de las lechugas, ha estado en el negocio
durante casi 50 afios, ofreciendo lechugas frescas, rabanos,
jicamas y pepinos preparados con limon, sal y chile.

Si buscas algo diferente, no puedes dejar de probar El
caldo de 0so. Este platillo es una mezcla refrescante y
4cida que combina jicama, pepino, cebolla, chile, vinagre,
lim6n y queso rallado.

Por Gltimo, pero no menos importante, estan Los Tacos
de Tripa del Templo Expiatorio. Desde 1985, estos tacos
se han convertido en un fcono de la ciudad. Los leoneses
han hecho de este lugar su favorito para disfrutar de tacos
crujientes y sabrosos.

jAnimate a vivir 1a experiencia gastronomica de Ledn!

Cada bocado en Ledn es una celebracion de sabores que
refleja la rica cultura y tradiciones de la ciudad. Desde
los tacos de Don Luis hasta las guacamayas y el refrescante
caldo de 0s0, la gastronomia leonesa seguramente dejara
huella en tu paladar. Asf que prepara tus maletas y ven
a descubrir todo lo que Le6n tiene para ofrecer. jLa ciudad
le espera con los brazos abiertos y un festin de delicias
que no querras perderte!

SOMOS UNA CIUDAD VIVA Y VIBRANTE

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos

Por: Cesar Robles Bueno/m-m
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DesSTINO GASTRONOMICO.

EN ZACATECAS | ¢UN VINO? Si.

Por: Daniela Hermida/m-m

El estado de Zacatecas es famoso por ser un destino
historico y lleno de cultura en cada rincon, sin embargo,
también tiene mucho sabor que ofrecer a sus visitantes.

Si eres un amante del vino, sequramente el zacatecano
le atraerd desde el primer sorbo, pues gracias a su clima
seco, excelente altura y minerales en el suelo, la tierra
zacatecana es ideal para la produccion de uvas con excelente
calidad y sabores completamente fascinantes.

Para conocer y disfrutar de los vinos que se producen
en Zacatecas te invitamos a dar un recorrido por sus
principales vinedos del estado, conace los campos de
vid y degusta sus excelentes productos que han ganado
diversos reconocimientos fanto nacionales como infernacionales.

Comencemos este delicioso recorrido en Vinicola Campo
Real (Tierra Adentro). Ubicada en el municipio de Trancoso,
su nombre se debe a que pertenece al historico Camino
Real Tierra Adentro, patrimonio de la UNESCO. En el
vifiedo Campo Real podras recorrer sus campos de vid
a bordo de una bicicleta o en un tradicional tren, conocer
la zona de producci6n y degustar una copa de vino. Cabe
destacar que Vinicola Campo Real se caracteriza por
ofrecer una inmersion profunda en la cultura vinicola ya
que cuenta con el Gnico Museo de la Barrica en México.

Vinicola EI Consuelo, también se ubica en el municipio
de Trancoso, en el elevado Valle de las Arcinas, sitio que
aprovecha su altura para cultivar vinos de alta gama.
Visitalo y conoce sus 20 hectéreas de cultivo de vid,
disfruta de sus exclusivos tastings para deleitar tu paladar
con su exquisita variedad de vinos mientras aprendes
sobre su elaboracion y caracteristicas Gnicas. Ademads,
este vifiedo cuenta con restaurante, wine bar y tienda
para que te lleves a casa el sabor de Vinicola EI Consuelo.

Finalmente, en el Valle de Barranquillas, municipio de
Luis Moya, se encuentra la Vinicola Luévano Ruiz, que
cuenta con més de 100 anos de tradicion. Este vifiedo
ofrece una experiencia enoturfstica completa que incluye
recorrido por los vifiedos y cavas, catas personalizadas
y cocina gourmet. Para completar lu experiencia y que
la visita no termine pronto, esta vinicola cuenta también
con un Hotel Boutique.

El viaje a través de estos vifiedos es una oportunidad para
descubrir, aprender y disfrutar, convirtiendo a Zacatecas
en un destino enol6gico imprescindible.

@rcviszauno.com/nohcnas sabores-metropolitanos
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