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NOTICIAS LOCALES.

OCINA DE AUTOR QUE DESPIERTA EMOCIONES
Y CREA RECUERDOS - ALMAMIA.

En el corazén de la colonia Roma, Almamia abre sus puertas
como un restaurante de cocina de autor que va mas alla
del simple acto de comer: busca cocinar recuerdos,
despertar emociones y ofrecer una experiencia sensorial
(nica. El proyecto se aloja en una casona de Alvaro Obregdn,
restaurada y transformada en un espacio intimo y célido
por el arquitecto Alberto Kalach, donde el disefio dialoga
con la propuesta gastronémica.

El talento detrds de la cocina:

Al frente de la cocina de Almamia estd el chef David
Herndndez Aguilar, cocinero con mas de 30 afos de
trayectoria que ha dejado huella en la gastronomia nacional.
Formado junto a maestros como Vicente Etchegaray y
Olivier Lombard.

Un restaurante que cocina recuerdos:

La carta de Almamfa es un homenaje a la memoria y a
las emociones. Cada platillo estd concebido para evocar
sabores de la infancia, rescalar la tradicion y sorprender
al paladar con combinaciones inesperadas. Desde |a tostada
de kampachi fresco con paté de pescado y salsa macha,
hasta el chicharrén de cecina de res sobre guacamole
y ceniza de hoja de aguacate, la propuesta estd pensada
para tocar el alma.

En la propuesta de Aimamfa, el mole ocupa un lugar especial
como simbolo de la cocina mexicana profunda y compleja.
El chef Hernandez lo trabaja con respeto y creatividad
en platillos como el risotto al queso de cabra con callos
St. Jacques y mole negro, donde los sabores de mar y
tierra se encuentran en un equilibrio sorprendente, o en
el mole oaxaquefio que acompana vegetales y carnes
seleccionadas, reinterpretando un clasico desde la memoria
y la emocién.

Un nuevo ritual gastronémico se plantea en Almamia al
buscar una cocina con historia, un disefio con proposito
y Un servicio con corazon. Aquf, cada bocado es un puente
entre el presente y la memoria, en un espacio que.invita
a quedarse y a dejarse llevar por los sentidos. Alvaro
Obreg6n 124, Colonia Roma, CDMX

@:cnsijum.carn/n oticias-sabores-metropolitanos

Por: Fernanda Jiménez/SbMan
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HIHUAHUA HUELE A UVA.

CTAVO FESTIVAL DE LA VENDIMIA.

En el corazon del desierto chihuahuense, rodeada de historia
y tradicion se encuentra un lugar magico en el estado:
la Hacienda Encinillas que afo con afo -desde el 2018-
celebra el ya tradicional Festival de la Vendimia.

Fundada en 1707 y restaurada a finales del siglo XX, la
hacienda se ha consolidado como un referente enoldgico
gracias a la calidad de sus suelos arcillosos y al clima
de contrastes -dfas calidos y noches frescas- que permiten
obtener uvas de gran expresion aromatica.

En un principio hablar de vino en Chihuahua fue un reto,
hoy con la experiencia adquirida durante estos 18 arnos,
Los Vinos de Encinillas, contindan sorprendiendo a expertos
y catadores, con importantes premios y distinciones
nacionales y extranjeros.

Asimismo, la produccion agricola de la vid es mds sustentable,
ya que requiere menos cantidad de agua que otros productos
agricolas que se cultivan en la regién, lo que permite
aprovechar al méximo este escaso recurso natural tan
importgnte.

AKIENDA DF ENCINILUS

Megacero

@revistauno‘com/noticias—sabores—metropolilanos

Pox: Patvicia Rendon/m-m

jah Chihuahua!

EL MEXICO QUE NO CONOCES

La Vendimia Encinillas es una experiencia que redine a
los amantes del vino en torno a la pisada de uvas, la
bendicion de la cosecha y como plus, los recorridos por
la cavay la capilla histérica.

Actualmente Chihuahua ha logrado demostrar tener un
gran potencial para la produccion de vinos de calidad,
tanto que en noviembre serd sede del Concurso Mundial
de Bruselas en donde podran brillar los 53 vifiedos y las
12 bodegas urbanas con los que cuenta la entidad.

Con esta vendimia, Hacienda Encinillas reafirma que
tradicion, innovacion y territorio se pueden unir en cada
copa, consolidando a Chihuahua como un destino imperdible
para el enoturismo y la cultura del vino.

Publicidad: 55-1366-9455
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EVENTOS ESpeciaLes.

MPULSA JALISCO LA EXCELENCIA EN DESTILADOS

CON EL CONCURSO MUNDI

A Yoo

Jalisco se convertird en el epicentro de la evaluacion y
reconocimiento de destilados, al albergar el certamen
més prestigioso del mundo en su tipo: 12 edicion 27 del
Spirits Selection by Concours Mondial de Bruxelles.

En esta edicion, del 7 al 12 de septiembre, se evaluaran
2 mil 550 bebidas espirituosas provenientes de 70 paises,
de las cuales el 20 por ciento corresponde a productos
mexicanos.

Un total de 150 jueces, de 42 nacionalidades, analizaran
62 categorias de bebidas, bajo un sistema de evaluacion
riguroso y reconocido internacionalmente.

El concurso permitird consolidar el posicionamiento
internacional de sus bebidas espirituosas y fortalecer fa
promocion internacional de sus destinos; ha tenido como
sedes anteriores a Taiwan, Brasil, China, México, Chile,
Bulgaria, Bélgica, etcétera.

Michelle Fridman Hirsch, Secretaria de Turismo de Jalisco
-quien present6 en la Ciudad de México los pormenores
del certamen ante cerca de 80 medios de comunicacion-
destaco este jueves, desde Guadalajara, que uno de los
principales beneficios de albergar este evento radica en
su amplio alcance mediatico, el cual proyecta a Jalisco
como un destino turistico de clase mundial y lo consolida
como referente internacional en el sector de Ias bebidas
espirituosas.

“Si ya somos mundialmente famosos por elementos iconicos,
como el mariachi, el tequila, pues qué mejor que sequir
haciendo ruido y decir que aquf también se hace raicilla,
vino, y que también tenemos una de las mejores gastronomias
de todo el pais”.

“De una vez, aprovechar ese gran exposure mediético
para que en muchos paises del mundo volteen a ver qué
estd pasando en Jalisco, y nos vean como ese gran destino
lurfstico que sigue reinventéndose pese a ser ya un lider
mundial en materia de turismo”, agregé la Secretaria.

@revis!auno.com/noliciasfsabores—metrupolitanos

AL DE BRUSELAS. .., ..., ez

El Hotel Riu Plaza Guadalajara serd la sede principal,
donde se concentrardn las sesiones de cata y evaluacion.

Se ha dispuesto un equipo operativo disponible las 24
horas de! dfa, para garantizar que los participantes puedan
dedicar tiempo a intercambiar opiniones y fortalecer
vinculos fuera del ambito técnico.

Fridman Hirsch también aseguré que durante el concurso
se presentardn dos nuevas rutas de tequila y se reforzard
la ruta de la raicilla,

“En un par de afios estaremos seguramente listos para
presentar dos rutas vitivinicolas aquf en el estado de
Jalisco ante, otra vez, tomadores de decision, criticos,
medios, y muchisima gente que nos pueda ayudar a
promover esta gran rigueza y esta diversidad que tiene
Jalisco”, destaco.

El certamen reunird a expertos, productores, importadores
y jueces altamente reconocidos en la industria, cuya
participacion fortalece la competitividad de las marcas
y fomenta |a colaboracion entre especialistas del sector.

“La 27 edicién del Concurso Mundial de Espirituosos es
el campeonato mas relevante a nivel internacional de
bebidas espirituosas, con el mayor nimero de muestras
a nivel internacional. Seva a llevar a cabo a lo largo de
lres regiones, que son Guadalajara, que va a ser la carta
de presentacion para los jueces; por supuesto, el Pueblo
Mdgico de Tequila, y después de sequir la ruta de 1a raicilla,
vamos a concluir en Puerto Vallarta”, asequrd Carlos
Borboa, Director para Latinoameérica del Concours Mondial
de Bruxelles.

Publicidad: 55-6167-8395
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' Un tren, miles de historias \‘\,!f

Un recorrido inolvidable por el majestuoso paisaje
agavero acompanado de una experiencia cultural tnica.
Convierte el trayecto en parte de tu destino.
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— +10 destilerias
60 Kilémetros con actividades
= turisticas

ot Dias de
By funcionamiento:

VIERNES SABADO DOMINGO
10 hrs GDL - 12 hrs TEQ 10:30 hrs GDL - 12:30 hrs TEQ 10 hrs GDL - 12 hrs TEQ
19 hrs TEQ - 21 hrs GDL 19 hrs TEQ - 21 hrs GDL 17:30 hrs TEQ - 19:30 hrs GDL
@ Tarifas:
CLASE EJECUTIVA PRIMERA CLASE *El consumo no estd incluido
$1,150* mxn viaje sencillo | $1,400* mxn viaje sencillo | en el pago del boleto.
$1,785* mxn viaje redondo | $2,200* mxn viaje redondo | * Los sdbados se ofrece una Experiencia en

Casa Sauza, donde Ia cultura, 1a
gastronomia se entrelazan para capturar la
esencia de México y sus tradiciones.

(con acceso a vagon bar)

(depende del tour seleccionada) ¢ Cata de Tequilas
« Tours gulados

Punto de . . e RNy arenfa beieite
encuentro 3&% Actividades R
! s €N Tequila ¢ Visita de museos

Guadalajara, Jal,

Conoce el Tequila Express y experimenta el renacimiento del atractivo turistico que te
lleva a descubrir el mundo de la bebida mas emblematica de México.

@Compra de boletos en: tequilaexpress.mx @

@tequilaexpress fTequiIa Express Oficial



RBeCoOMenNDACIONES.

EMPORADA DE CHILES EN NOGADA EN LOS
RINCONES DE VALLE DE BRAVO.  ocourosi sunane

La temporada de Chiles en Nogada es, sin duda, una de
las més esperadas del ano en México. Este platillo, orgullo
de la gastronomia nacional, combina historia, tradicion
y un estallido de sabores que enamoran a primera vista:
el chile poblano relleno de picadillo con frutas, banado
fn una cremosa nogada de nuez y coronado con granada
resca.

En Valle de Bravo, Pueblo Mégico reconocido por su
rigueza cultural y natural, la tradicion cobra vida en
restaurantes, fondas y espacios Gnicos que han hecho
suyo este manjar, ofreciendo versiones que mantienen
la esencia de la cocina mexicana con el encanto propio
de la region.

Si visitas el destino en esta temporada, aqui tienes una
ruta imperdible para disfrutar de los mejores Chiles en
Nogada en Valle de Bravo:

® Restaurante Paralso.

® Restaurante La Michoacana.

® Mi Buen Café.

® Restaurante Dipao.

® Restaurante Soleado.

*® Mercado Municipal: Si buscas la esencia més auténtica
de Valle de Bravo, el Mercado Municipal es parada obligada.
En sus fondas tradicionales encontraras Chiles en Nogada
buenisimos, preparados con recetas familiares transmitidas
de generacion en generacion. Comerlos aqui es vivir una
experiencia popular y genuina, rodeado de aromas, colores
y el ambiente vibrante del mercado.

Direccion: Calle Independencia, Valle de Bravo
Horario: Diario: 8:00 a.m.—7:00 p.m.
® Restaurante Licho.

Valle de Bravo, un destino para saborear México:
Mas alld de sus paisajes, su lago y su atmésfera pintoresca,
Valle de Bravo es también un punto de encuentro con [a
tradicion culinaria. Esta ruta de Chiles en Nogada es Ia
excusa perfecta para visitar el Pueblo Magico, dejarse
envolver por su riqueza cultural y, sobre todo, disfrutar
del sabor del platillo mas emblematico de México.

Chile en Nagada

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos Publicidad: 55-1366-9455
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DeSTINO GASTRONOMICO.

A RUTA DE LA PINA EN NAYARIT.
SACALE JUGO A LA VIDA. o il Goram

Nayaril es un paraiso fértil donde I tierra da vida a cultivos
como la cana de azdcar, el café, el maiz, mangos y una
gran variedad de frutas tropicales. en la cual se encuentra
una joya poco conocida pero deliciosa: la ruta de la pina.

En el municipio de Ruiz, esta fruta de sabor dulce y
refrescante no solo se cultiva con esmero, Sino que protagoniza
una experiencia turistica que invita a recorrer campos,
conocer procesos de produccion, cosecha, disfrutar los
paisajes y sabores que distinguen a esta region.

La Ruta de la Pina es una travesia Gnica que se realiza
en la comunidad de Real Mineral del Zopilote, un recorrido
que incluye paseos guiados por las calles histéricas,
visitar antiguas minas y adentrarse en [os exlensos pinales
de pina criolla cultivada de manera orgdnica. Al terminar
el recorrido incluye un refrescante chapuzon en las aguas
cristalinas del rio San Pedro y saborear la deliciosa
gastronomia local.

Debes saber que |a Ruta de la Pina también es sinénimo
de deporte, ya que en 2024 se llevo a cabo la tercera edicién
de la competencia que tiene el mismo nombre, en la que
cientos de ciclistas se reunieron para recorrer un trayecto
de 32 kilémetros.

Lo mejor de esta competencia es que los ciclistas tienen
la oportunidad de gozar de los impresionantes paisajes
naturales mientras pedaleaban a la meta.

Ademés de estas opciones, el municipio de Ruiz es uno
de los favoritos para los amantes del ecoturismo, ya que
en este lugar se puede visitar el Can6n del Tenamache,
donde se puede practicar senderismo, recorrer cultivos
y conocer Ia histérica torre de piedra EI Chacuaco, una
antigua estructura minera usada para expulsar gases
producidos por esta actividad.

Nayarit ocupa el cuarto lugar a nivel nacional en la produccion
de pifa, la cual se consume fresca en cubos o rebanadas,
helados, agua, postres, jugos, concentrados y jaleas, no
obstante, més que una visita, es una oportunidad para
saborear |a esencia de Nayarit desde la raiz, con la Ruta
de 1a Pifa en el municipio de Ruiz, es una experiencia
natural y cultural Gnica abierta a viajeros de todas las
edades y gustos.

NA7ARIT g

:) / O c?‘} visithayarit.travel

@rcvistauno.com/noticias sabores-metropolitancs Publicidad; saboresmetiop@revistauno.
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;5208 cuantas empresas
hay detras de esta cena?

ol LAS EMPRESAS GENERAN
8 DE GADA 10 EMPLEOS

+1900,000 Empleos




