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NOTICIAS LOCALES

A “CAPIRQSCA” EN LA CDMX | LA ROSCA DE
REYES MAS ADORABLE. ot v Vs ot

Durante los Gltimos dos afios, los Capibaras han roto el
internet posiciondndose como una de |as tendencias més
virales del planeta se ven en mochilas, sudaderas, squishys,
y hasta en visitas a parques para conocerlos. Estos adorables
gigantes considerados como el integrante més amigable
del mundo animal — favoritos de estrellas del K-pop y
simbolo de la generacién que busca desconectar —
demostraron en 2025 que no son una fiebre pasajera o
un meme si no un simbolo de resistencia cultural en un
mundo digitalmente saturado.

La rosca de reyes de Rulce, que este afo estd inspirada
en los Capibaras, esté preparada de forma artesanal para
resaltar los sabores y texturas de cada ingrediente. En
Rulce no se toman atajos.

Para esta temporada tendrédn disponibles dos tamanos:
La rosca individual, que incluye un capibara pequeno y
que estara disponible a partir del 15 de diciembre hasta
el 10 de enero o hasta agotar existencias para todos aquellos
que ya no resisten las ganas de iniciar la temporada de
rosca de reyes y subir su foto en tienda.

Y su rosca para compartir de ocho porciones, ideal para
disfrutar con familia, amigos, o en una reunion del trabajo.
Este tamafio incluye un capibara grande, un capibara
pequeno y un munequito de nifio Dios -pensado para

quienes son mas tradicionales-.

Algo que la hace ain més especial es el formato en el
que se prepara, pues si bien mantiene la forma tradicional
ovalada de la rosca de reyes, se compone de varios bollos
individuales ideales que se separan a mano sin la necesidad
de utilizar un cuchillo, lo que lo hace ideal para partir en
escuelas, oficinas o en la casa sin perderse la tradicion.

Rulce Panaderia lleva seis afios haciendo las cosas bien:
ingredientes reales, procesos artesanales, cero atajos.
Esta rosca capibara no es diferente, es el resultado de
aros de perfeccionar el oficio, aplicado a uno de los
momentos mds esperados del afio.

@revis!auno.com;’nJ!imas—satores—metropolimnos Publicidad | saborasmetrop@ravistauno, com



ROSCA DE REYES
CAPIBARAS

Nuestra rosca de reyes de Capibaras esta elaborada con masa super

esponjosita a la que agregamos ralladura de limén amarillo y naranja.

Arriba la decoramos con costra de concha de vainilla y chocolate, un
poco de crumble de nuez, mitades de nueces de Castilla, azlucar
granulada, dulce de leche y nuestras famosas naranjas cristalizadas
hechas en casa mediante un proceso artesanal de 30 dias.

RUL

Cl

ROSCA INDIVIDUAL

Incluye una rosquita con 1 mini capbara
Disponible a partir del 15 de diciembre en sucursal

ROSCA PARA COMPARTIR

Rosca de 8 porciones en formato que permite tomar
porciones individuales sin necesidad de cuchillo.

Incluye: 1 capibara grande, 1 capibara pequeno, 1 niiito Dios'y
una galleta de Rey CapiMago.

Disponible bajo pedido a partir del 2 de enero.

PEDIDOS:

Toma en cuenta que nuestra produccion es limitada y te
recomendamos anticipar tu pedido enviando un WhatsApp
al 55 2972 6577.
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ROZ | LA NUEVA BRETZELERIA QUE TIENES

QUE PROBAR.

En una de las zonas mds vibrantes de la capital, Feroz
llega para conquistar la Roma con un concepto gastrondmico
que reinventa el clasico sandwich al estilo europeo, dentro
de un pan poco comun en México: el bretzel aleman.

Este pan, elaborado artesanalmente, pasa por una solucién
alcalina que le da su distintiva costra dorada y ligeramente
salada, junto con una miga suave y esponjosa que logra
el equilibrio perfecto entre textura y sabor.

En Feroz, cada bocado cuenta una historia. Todas las
carnes se preparan en casa bajo recetas originales y llenas
de cardcter, pensadas para resaltar la personalidad del
pan y ofrecer una experiencia que va mas alla del simple
séndwich.

Con un espacio que refleja el espiritu libre, creativo y
urbano de la Roma, Feroz se presenta como un nuevo
destino gastronémico donde el sabor se une con la
autenticidad. Més que una bretzelerfa, Feroz es una nueva
forma de comer sandwiches: con identidad, carécter y
un rugido de sabor que promete dejar huella.

Ubicado en: Aguascalientes 98, Roma Sur, Cuauhtémoc,
06760 Cuauhtémoc, COMX

SANDWICHES SALVAJES

@revistauno,com/nolicias~saboresfmetropolilanos
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EVENTOS ESpeciaLes.

N PARAISO DE EXPERIENCIAS GOURMET Y GOLF.
NAYARIT | MEXICO. P it Grz | -

Nayarit destaca como epitome del turismo de lujo en el
Pacifico mexicano, destino que trasciende 1a opulencia
material para ofrecer la verdadera esencia del bienestar:
vivir momentos especiales, invaluables y a la medida
junto al mar. Se frata del escenario predilecto para los
viajeros mas exigentes, gracias a su inigualable propuesta
que fusiona la alta gastronomia y el golf de clase mundial.

Redefiniendo el lujo: la experiencia Nayarita.

En Punta Mita y Riviera Nayarit, el lujo no es simplemente
una cuestion de comodidad, sino la perfecta sinergia
entre el esplendor natural, el servicio impecable y la
creacion de memorias perdurables. Es despertar con el
suave sonido de las olas, disfrutar de una gastronomia
de autor frente a un atardecer que pinta el horizonte y
sentir 1a brisa marina mientras se desaffa la perfeccion
en un green disefado por leyendas.

El verdadero lujo en Nayarit es la privacidad, la exclusividad
y la libertad de disefiar una experiencia que resuene con
¢l alma de cada visitante, en un entorno de belleza inigualable.

Experiencias gourmel de estrellas y sabores:
Nayarit se ha consolidado como un destino culinario de
talla mundial, atrayendo constantemente a la élite de Ia
gastronomia internacional. El estado es un lienzo de
sabores donde los productos locales se encuentran con
la visién de chefs que han redefinido la cocina moderna:
o Talento global residente | ® Pioneros del gourmet.
¢ Fine dining hotelero | ® Nivel Michelin

AN

@revis!auno.com/noliciasfsabores—metmpolitanos

Golf de clase mundial con vistas de ensuefio:
Nayarit no sélo es mar y arena, también es uno de los
grandes destinos de golf més sofisticado de México,
ofreciendo a los entusiastas el reto de dominar nueve
campos de golf de campeonato, cada uno con su propia
personalidad y disefiados por leyendas como Jack Nicklaus
y Greg Norman. Jugar en Nayarit es una inmersion en Ia
naturaleza, donde el desafio deportivo se complementa
con paisajes de ensuefio.
La coleccidn de campos incluye:

e L os Disenos de Punta Mita (Jack Nicklaus).

e |a oferta de Vidanta Nuevo Nayarit.

* Otras opciones de élite: El Tigre Campo de Golf

- Flamingos Campo de Golf - Higuera Golf Club

- Nayar Club Campestre.
En conjunto, estos nueve campos ofrecen una diversidad
de retos que van desde la brisa marina y los obstaculos
de agua, hasta los greens protegidos por la vegetacion
de la Sierra Madre Occidental. Cada golpe es un recuerdo,
cada ronda una vivencia Gnica y exclusiva.

Nayarit esta listo para recibir a aquellos que buscan redefinir
su concepto de lujo, convirtiendo las vacaciones en una
invaluable coleccion de experiencias junto al mar.

Publicidad: saboresmelrop@rewistauno, com



Safe

travels

L)
WORLI ) .
TRAVELS [ANSTErE-
TOURISM =
COUNCIL




RECOMENDACIONES.

GUSTA EL VINO | ESCAPATE A JALISCO
VEN Y CONOCE ESTOS VINEDOS, = o i

¢Sabias que el Estado de Jalisco no s6lo es conocido por
Su produccion de tequila y raicilla con Denominacién de
Origen sino también por sus vifiedos y por sus paisajes
vinicolas? En los dltimos afios el destino ha ido agarrando
terreno y fama en el enoturismo, en especial en las regiones
de Chapala y Los Altos.

Ademas de ofrecer al turista experiencias que combinan
belleza natural con vistas instagrameables, hospitalidad
y un legado cultural inigualable, cada vifiedo brinda la
oportunidad de aprender sobre el cultivo de fa vid y degustar
vinos excepcionales con clases de maridaje exclusivos.

“La Finca La Estramancia” vifiedo boutique situado en
las faldas del Cerro de la Mujer Dormida.

“El Tején" situado en San Luis Soyotldn, el cual permite
a los amantes del enoturismo sumergirse en el arte del
cultivo de las vides y la elaboracion del vino.

“Cava Post Data” vifiedo artesanal de edicion limitada,
el cual ofrece calas y degustaciones con cita previa, ademas
de venta de vino blanco, rosado y tinto.

“Los Altos Norte Vinfcola" que se encuentra dentro de
la Hacienda San José de Tepozan, en el municipio de
Encarnacion de Diaz.

“Tierra de Luz Hacienda Vinfcola" donde ofrece un
ambiente ideal para disfrutar de vinos, comidas deliciosas,
y diversas actividades como catas, visitas guiadas y
sesiones fotograficas.

“Vifiedo Cerca Blanca" en Jalostotitlan, quien es el
anfitrién de organizar la vendimia anual que se realiza
entre los meses de julio y agosto.

Sin duda, estar entre la naturaleza rodeado de paisajes
de ensueno catando los mejores vinos maridando un
bocadillo, recorriendo y conociendo un poco més sobre
su producci6n y su proceso de elaboracion es un plan
perfecto para compartir con amigos, familia y pareja. Y
qué mejor con las vistas que nos regala Jalisco como su
encantador lago de Chapala y sus cerros verdosos con
abundante vegetacion de Los Altos.

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos
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DESTINO GASTRONOMICO.

A TRADICIONAL BIRRIA DE COCULA.
“SABOR A JALISCO”

La birria es uno de los platillos méas embleméticos de la
gastronomia jalisciense y el Pueblo Magico de Cocula
localizado al suroeste de Guadalajara y donde se ubica
“Birrieria Pelé Campestre” es reconocido por este platillo
al cocinarla con carne de chivo. Su sabor exquisito y (nico
se debe a que es preparada con técnicas ancestrales que
han pasado de generacion en generacion.

Es importante sefalar que hace unos dias este prestigioso
local gastronémico fue reconocido con el galardon “Sabor
a Jalisco” como el mejor restaurante tradicional, por medio
de los premios “Lo Mejor de Jalisco 2025" que la plataforma
México Desconocido otorgd a diversos sectores.

Este reconocimiento pone en alto a la gastronomia y la
riqueza cultural del Estado a nivel nacional e internacional.
Este tradicional platillo tiene dos tipos de preparaciones,
en penca para hacerla tatemada o en cazuelas de barro
al horno para un mejor sabor. Existen diversas protelnas
con las que se elabora este guiso, como lo es de carne
de res, cerdo, borrego, pollo, conejo hasta vegana, pero
la receta original es elaborada de chivo.

Tradicionalmente es servida en plato de barro, la suavidad
de la carne acompariada del caldo caliente condimentado
de varias especies combinado con chile ancho, guajillo
y cascabel y acompanado de tortillas hechas a mano, una
salsa artesanal picante, limén, cilantro y cebolla picada
hacen una explosion de sabores en el paladar. Para resaltar
alin més esta delicia culinaria se recomienda complementar
con un tequila, mezcal, raicilla, pulgue o ponche de granada.

En tu préxima escapada por Jalisco, una visita obligatoria
es conocer el Pueblo Mégico de Cocula y su exquisita
birria en “Birrieria Pelé Campestre” que se localiza a unos
cuantos pasos de la Plaza Principal que se localiza a tan
so0lo una hora de Guadalajara. Si vas un fin de semana
ademads de disfrutar de esta delicia de platillo escucharés
mariachis en vivo.

@rcvislauno.com/nolicias—saboresfmctropolivanos
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