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NOTICIAS LOCALES

UEVA SUCURSAL | BREWERS TALLER
EXPERIMENTAL, EN LA ROMA SUR-- et sosar 530

En la esquina més bonita de la Roma Sur, en Bajio 287,
se encuentra Brewers Taller Experimental, una cafeterfa
de café de especialidad que el pasado mes de marzo
abri6 las puertas de su nueva sucursal. Con un concepto
abierto, donde la iluminacion es protagonista, este espacio
estd pensado para quienes disfrutan compartir una taza
de café en un ambiente libre de juicios, rompiendo las
barreras que a veces existen en las cafeterias de especialidad,
con un Gnico propdsito: disfrutar.

En esta cafeterfa, las bebidas experimentales que se preparan
son 1an especiales y poco convencionales como su historia.
Brewers nacié como una especie de club dentro de una
lienda de tenis, comenzando su trayectoria a principios
de 2023. Seis meses después, creci6 y abrié su primera
sucursal en la Roma Sur, marcando una nueva etapa.
Hoy, en 2026, el proyecto continta expandiéndose con
esta nueva apertura.

La propuesta sorprende con combinaciones tanto tradicionales
como inesperadas, que van desde malleadas hasta bebidas
con ingredientes como pepinillos encurtidos, pensadas
para ampliar la experiencia del paladar, asf como su
famoso mole, que se ha consolidado como el platillo
estrella del mend.

Fuera de su oferta gastronémica, el proyecto propone
distintas experiencias que van desde cursos y degustaciones
de café hasta talleres de pintura, encuentros sociales y
clases de cocina, consolidandose como un espacio vivo
de intercambio y aprendizaje.

Bajo esta visién, Brewers ha construido una comunidad
en la que no solo habita un espacio, sino que participa
activamente en el bienestar y desarrollo de la colonia,
creando un Punto de encuentro donde convergen la
comunidad, la creatividad y el conocimiento.

@rcnstjuw.;Jm/n):.cus sabores-metropolitanos
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NA NUEVA EXPRESION DE NUESTRA COCINA.
BLANCO CAST ELAR Y BLANCO COLlMA. Por: CamddaMartinez | AnCo.

Existen lugares que han redefinido la gastronomia. Sitios
que convierten cada visita en una historia; donde ocurren
reencuentros, primeras citas y celebraciones, y donde
las conversaciones se entrelazan en una atmasfera elegante
y atemporal.

Hoy, Blanco Castelar y Blanco Colima inician una nueva
etapa con el lanzamiento de un nuevo mend -disponible
en ambos restaurantes de Grupo Carolo- que marca un
regreso a la identidad que dio origen a la marca. “Blanco”
nace del concepto del plato blanco: una pieza limpia y
sobria donde el emplatado resalta los alimentos de manera
honesta y elegante, permitiendo que el producto sea
siempre el protagonista.

Esta evolucion no busca reinventar la esencia, sino reafirmarla.
Los Blancos se consolidan como restaurantes para todos
los dias: espacios donde la calidad, la consistencia y el
confort conviven con una propuesta culinaria inspirada
en la cocina internacional con toques mexicanos. Este
acento nacional se percibe con mayor fuerza en su seccion
de botanas, donde los sabores frescos y vibrantes aportan
cardcter y cercanfa a la experiencia.

El valor agregado de la propuesta radica en mantener un
mend claro y amigable para todos los comensales, en
el que se reconozcan los grandes clésicos de pescados,
pastas y carnes, ejecutados con coherencia en calidad,
porciones, presentacion y precios. Platillos que dialogan
naturalmente con el contexto de sus espacios: elegantes,
limpios y acogedores, tanto en Polanco como en la Roma.

“El lyo no debe basarse en el precio de una
comida, el lyo es ese calor agregado en un
platitlo 'te«/?zado con honestidad, calidad,
autenticidad y que Wene de confort @ nuestios
clientes”, afirma Miguel Davila, Chef Ejecutivo de
Grupo Carolo, México.

Con este nuevo mend, Blanco Castelar y Blanco Colima
fortalecen su identidad y consolidan una propuesta que
redefine la manera de vivir el fine dining: una alta cocina
que no se limita a las grandes ocasiones, sino que puede
formar parte del dia a dia. A través de platillos reconocibles,
gjecutados con técnica, elegancia y calidez, Los Blancos
demuestran que Ia excelencia también puede ser constante
y cercana. Un espacio pensado para volver una y otra vez,
donde la experiencia mantiene su sofisticacion sin sentirse
lejana, permitiendo hacer de estos restaurantes una eleccion
natural para cada dia de la semana.

GRUPO CAROLO

@revistauno.com/noticias~saboresfmetro politanos Publicidad | sabosesmetrop@seyistauno com
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EVENTOS ESpeciaLes.

NA EXPERIENCIA ENOLOGICA EN LEON, GTO.
TIERRA DE LUZ.

A escasos 25 minutos de Leon, Guanajuato, se encuentra
el vifiedo Tierra de Luz, un espacio histérico ubicado en
una de las ex haciendas mas antiguas de México, donde
ademas de conectar con la naturaleza, podras disfrutar
catas de vino, maridaje, excelente comida y muestras
gastrondmicas.

Esta hacienda vinicola, que naci6 en 2015, es un proyecto
que se destaca por su compromiso con el medio ambiente
y en ella encontrards 5 hectdreas de plantacion de vid,
una capilla, un bar y una cava con barricas francesas,
por lo que sin duda disfrutards de la mejor experiencia
inmersiva del Bajio en lo que a vinos se refiere.

Gracias a su cercanfa con la sierra y su de altitud de
1,983 MSNM, Tierra de Luz provee vientos suaves y un
microclima continental que favorece el cultivo de uvas
con variedades de merlot, malbec, vino gris y nebbiolo,
las cuales tendrés la oportunidad de degustar en sus
recorridos, que incluyen la visita al casco de la Hacienda
Jaramillo de Abajo, antigua propiedad de Juan Jaramillo,
€sposo de la famosa Malinche, tour por fa vinicola, la
cava, asi como una degustacién con tabla de quesos y
cata de sus excelentes cosechas.

Los recorridos pueden ser privados 0 en grupo y se
proporcionan en inglés y lenguaje de sefias mexicana,
para aquellos que lo soliciten, a la par cuenta con accesos
y personal capacitado que apoya a los visitantes con
capacidades diferentes para hacer de esta una experiencia
inigualable.

Ademés de ofrecer estos recorridos, la hacienda vinicola
cuenta con espacios disefiados para eventos especiales,
por lo que, si estds interesado en celebrar tu boda, un
picnic privado con tu pareja 0 amigos, o incluso una
pequena reunion, el viriedo Tierra de Luz es tu mejor
opcion para compartir tus momentos més memorables.

La ciudad de Le6n, Guanajuato, no s6lo sorprende por
su gran industria de piel y calzado, también se ha convertido
en un lugar cosmopolita que se encuentra consoliddndose
en el sector de la vid, creando etiquetas de renombre de
la mano de productores y haciendas como Tierra de Luz,
un espacio imperdible para los amantes del vino y 1a
naturaleza.

@revis!auno.com/noticiasfsabores—metropolitanos Publicidad: saboresmelrop@revistaund, com
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RBECOMENDACIONES.

GUSTA EL VINO | ESCAPATE A JALISCO
VEN Y CONOCE ESTOS VINEDOS, o v s v

¢Sabias que el Estado de Jalisco no s6lo es conocido por
Su produccion de tequila y raicilla con Denominacién de
Origen sino también por sus vifiedos y por sus paisajes
vinicolas? En los Gltimos afios el destino ha ido agarrando
terreno y fama en el enoturismo, en especial en las regiones
de Chapala y Los Altos.

Ademds de ofrecer al turista experiencias que combinan
belleza natural con vistas instagrameables, hospitalidad
y un legado cultural inigualable, cada vifiedo brinda Ia
oportunidad de aprender sobre el cultivo de fa vid y degustar
vinos excepcionales con clases de maridaje exclusivos.

“La Finca La Estramancia” vifiedo boutique situado en
las faldas del Cerro de la Mujer Dormida.

“El Tejon" situado en San Luis Soyotldn, el cual permite
a los amantes del enoturismo sumergirse en el arte del
cultivo de las vides y la elaboracion del vino.

“Cava Post Data” vifiedo artesanal de edicion limitada,
el cual ofrece catas y degustaciones con cita previa, ademds
de venta de vino blanco, rosado y tinto.

“Los Altos Norte Vinfcola" que se encuentra dentro de
la Hacienda San José de Tepozan, en el municipio de
Encarnacion de Diaz.

“Tierra de Luz Hacienda Vinfcola" donde ofrece un
ambiente ideal para disfrutar de vinos, comidas deliciosas,
y diversas actividades como catas, visitas guiadas y
sesiones fotograficas.

“Vifiedo Cerca Blanca" en Jalostotitlan, quien es el
anfitrion de organizar la vendimia anual que se realiza
entre los meses de julio y agosto.

Sin duda, estar entre la naturaleza rodeado de paisajes
de ensueno catando los mejores vinos maridando un
bocadillo, recorriendo y conociendo un poco més sobre
su producci6n y su proceso de elaboracion es un plan
perfecto para compartir con amigos, familia y pareja. Y
qué mejor con las vistas que nos regala Jalisco como su
encantador lago de Chapala y sus cerros verdosos con
abundante vegetacion de Los Altos.

@ revistauno.com/noticias-sabores-metropolitanos

Publicidad: sabcresmetrop@ravistauno com






DESTINO GASTRONOMICO.

SPACIOS GASTRONOMICOS EN:

VALLE DE BRAVO.

Valle de Bravo no solo es un destino de bellezas naturales
y actividades de aventura, también es un lugar con una
gran propuesta gastronémica que refleja su espiritu acogedor
y su conexion con la naturaleza. Su escena culinaria combina
la creatividad de chefs reconocidos con la riqueza de los
productos locales, ofreciendo platillos que celebran los
sabores de temporada y las tradiciones mexicanas en
ambientes Ilenos de encanto.

La Machinhuepa e recibe con un ambiente calido y
artesanal. Lo que empez6 como una pequeria cafeleria
y pastelerfa se ha convertido en un rincon ideal para
disfrutar. Su compromiso con los productos locales y
organicos se refleja en cada bocado.

Un desayuno en contacto con la naturaleza, Solar, paraiso
ladico es el lugar perfecto. En su jardin de mas de cinco
mil metros cuadrados, rodeado de arboles y espacios
para jugar.

Un ambiente relajado con un toque italiano, Restaurante
Piola es la opcion ideal. Es el punto de encuentro perfecto
para amigos y familias.

Choklat, un espacio que fusiona el encanto local con
los auténticos sabores italianos. Su pasta casera y postres
irresistibles hacen de este restaurante una joya para
disfrutar una tarde relajada frente al Jardin Central.

@revns:auno.curn;’na!lmsrsatarcsmc!ropolmms

Por: César Robles Bueno | m-m

En UMO Grill, el fuego es protagonista. Este restaurante
combina técnicas de ahumado lento con lena de la regidn
para crear platillos como el Tataki de attin (en realidad,
sandia ahumada). Un lugar imperdible para los amantes
de los sabores intensos y auténticos.

Un toque oriental, Sushi Oshi te espera con una cocina
japonesa tradicional. Disfruta de rollos naturales, horneados
0 empanizados, ademas de platillos como yakimeshi,
sashimi 0 salman al estilo de la casa. Sus tragos con y
sin alcohol complementan una velada perfecta.

Més alla de su inigualable oferta gastronémica, Valle de
Bravo es un destino con encanto natural. Entre verdes
paisajes, actividades de aventura, experiencias wellness
y su icénico lago, cada visita se convierte en un viaje de
conexion con los sentidos.

Ya sea degustando un desayuno entre el paisaje boscoso,
una comida con vistas al pueblo o una cena en alguna
terraza, Valle de Bravo invita a disfrutar, saborear y volver
siempre.

9> TURISMO
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